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Vennligst les denne bruksanvisningen forst!

Kjeere kunde,

Takk for at du har valgt et Beko-produkt. Vi haper at du oppndr optimale resultater med ditt produkt, som er
produsert med hgykvalitetsteknologi - den beste som finnes p& markedet. Derfor bar du lese hele denne
bruksanvisningen og alle andre tilharende dokumenter ngye far du bruker produktet og beholde disse som en
referanse for fremtidig bruk. Hvis du overlater produktet til andre, la da ogsé bruksanvisningen falge med. Falg alle
advarsler og informasjon i bruksanvisningen.

Husk at denne bruksanvisningen ogsé gjelder for flere andre modeller. Forskjeller mellom modellene vil kunne
oppdages i manualen.

Forklaring av symboler

Gjennom hele denne bruksanvisningen er det benyttet falgende symboler:

Viktig informasjon eller nyttige tips om
bruk.

7'\ Advarsel om farlige situasjoner med
[ ]

hensyn til liv og eiendom.

Advarsel om elekirisk stgt.

n Advarsel om risiko for brann.

Advarsel om varme overflater.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

Made in TURKEY

3

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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ﬂViktige instruksjoner og advarsler for sikkerhet og miljo

Denne delen inneholder e Kontroller at produktets

sikkerhetsinstrukser som vil bidra til & funksjonsknotter er slatt av etter

beskytte mot fare for personskade hver gang produktet har veert i

eller skade pa eiendom. Unnlater du & bruk.

fplge disse instruksjonene, vil enhver  Elektrisk sikkerhet

garanti anses som ugyldig. e Hvis produktet har en feil, ber det

Generell sikkerhet ikke brukes med mindre det er

e Dette apparatet kan brukes av reparert av et autorisert verksted.
barn fra 8 ar og oppover 0g Det er fare for elekirisk sjokk!
personer med reduserte fysiske, e Bare koble produktet til en jordet
sensoriske eller mentale evner stikkontakt/linje med spenning og
eller manglende erfaring og beskyttelse som spesifisert i
kunnskap, sa framt de er under "Tekniske spesifikasjoner”. Fa
tilsyn eller har fatt instruksjoner jordingsinstallasjonen utfgrt av en
om bruk av apparatet pa en kvalifisert elektriker mens
sikker mate og forstar hvilke farer produktet brukes med eller uten
som er involvert. en transformer. Vart selskap vil
Barn fér ikke leke med apparatet. ikke kunne holdes ansvarlig for
Rengjering og vedlikehold skal eventuelle problemer som oppstar
ikke utfgres av barn uten tilsyn. pa grunn av at produktet ikke blir

¢ |nstallasjons- og jordet i henhold til lokale
reparasjonsprosedyrer ma alltid forskrifter.
utferes av autoriserte e Vask aldri produktet ved & spre
serviceverksted. Produsenten vil eller helle vann pa det! Det er fare
ikke kunne holdes ansvarlig for for elektrisk sjokk!
skader som fglge av forsgk utfgrt e  Produktet mé vare koblet fra
av uautoriserte personer, noe under installasjon, vedlikehold,
som ogsa vil kunne gjgre rengjering og reparasjon.
garantien ugyldig. Les ¢ Hvis stramtilkoblingskabelen for
bruksanvisningen ngye for produktet er skadet, ma den
installasjon. skiftes ut av produsenten, dens

e |kke bruk produktet hvis det er autoriserte serviceagent eller
defekt eller har synlige skader. liknende kvalifiserte personer for

a unnga fare.
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Apparatet md installeres slik at
det kan kobles helt fra nettverket.
Frakoblingen ma skje enten ved
hjelp av et stgpsel eller en bryter
som er innebygd i den faste
elektriske installasjonen, i trad
med byggeforskriftene.

Bakre overflate pa ovnen blir varm
nar den er i bruk. Pass pa at
elektrisk tilkobling ikke kommer i
kontakt med den bakre overflaten,
ellers kan tilkoblinger bli skadet.
Ikke klem strgmledningen mellom
ovnsdgren og rammen og ikke la
den fare over varme overflater.
Dette kan gjore at isolasjonen
smelter og forarsaker brann pa
grunn av kortslutning.

Alt arbeid pa elektrisk utstyr og -
systemer ber kun utfgres av
autoriserte og kvalifiserte
personer.

| tilfelle skade, sla av produktet og
koble det fra stremforsyningen.
For & gjore dette, sl av sikringen
hjemme.

Serg for at sikringsmerkingen er
kompatibel med produktet.

Produktsikkerhet

Apparatet og dets tilgjengelige
deler blir varme under bruk.
Forsiktighet ber tas for & unngé a
komme borti varmeelementer.
Barn under 8 &r skal holdes unna
med mindre de er under
kontinuerlig oppsyn.

Bruk aldri produktet nar din
demmekraft eller evne til
koordinering er svekket pga. bruk
av alkohol og/eller narkotika.

Veer forsiktig nar du bruker
alkoholholdige drikker i dine retter.
Alkohol fordamper ved haye
temperaturer og kan forarsake
brann, siden det kan antennes
nar det kommer i kontakt med
varme overflater.

Plasser ikke noe brennbart
materiale i naerheten av produktet,
ettersom sidene kan bli varme
under bruk.

Ved bruk blir apparatet varmt.
Forsiktighet ber tas for & unnga a
komme borti varmeelementer
inne i ovnen.

Hold alle ventilasjonsapninger fri
for hindringer.

Varm ikke opp lukkede bokser og
glassbeholdere i ovnen. Trykket
som bygger seg opp |
boksen/glasset kan fare til at det
sprenges.

Plasser ikke stekebrett,
tallerkener eller aluminiumsfolie
direkte pa bunnen av ovnen.
Akkumulering av varme kan
skade bunnen av ovnen.

Ikke bruk sterke skuremidler eller
skarpe metallskraper & rengjgre
glasset i ovnsdaren, siden disse
kan ripe opp overflaten, noe som
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kan resultere i at glasset gar i
stykker.

¢ Bruk ikke damprensere til 4
rengjore apparatet, da dette kan
fore til elektrisk stot.

e Plassere stekeristen og brettet
riktig pé tradstativene
Det er viktig & posisjonere risten
og/eller pannen riktig pa hyllen.
Skyv risten eller pannen mellom
de 2 skinnene og se til at de er
stabile far maten legges pé
(vennligst se falgende figur)

e |kke bruk produktet hvis glasset i
frontdgren er fiernet eller
sprukket.

¢ (Ovnens handtak er ingen
handkletarker. Heng ikke opp
handkle, hansker eller liknende
tekstilvareprodukter nar
grillfunksjonen er pa apen dor.

e Bruk alltid varmebestandige
grillvotter ndr du setter inn eller
tar ut retter inn i/ut av den varme
ovnen.

o Plasser bakepapir i gryten eller pd
ovnstilbehgret (skuffen,
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metalltradgrillen e.a.) sammen
med maten og deretter setter du
altinn i den forhndsoppvarmede
ovnen. Fjern de overfladige
delene av bakepapiret som
stikker ut fra tiloeharet eller
gryten for & forebygge risiko for
bergring av ovnens
varmeelementer. Bruk aldri
bakepapir i en driftstemperatur
som er hgyere enn den angitte
verdien for bakepapiret. Ikke
plasser bakepapir direkte pa
bunnen av ovnen.

Forsikre deg om at apparatet er
slatt av fer du bytter ut lampen for
a unnga fare for elekirisk stat.
For rengjeringssyklusen fjerner du
smuss fra utvendige flater og
ovnsrommet ved hjelp av en
fuktig Klut. Ta ut alt tilbehgret
inne i ovnen.

Varme overflater kan fore til
forbrenninger! Beror ikke
produktet i lppet av selvrensings-
fasen og hold barn borte fra den.
Vent i det minste 30 minutter for
du fjerner restene.

Under pyrolyse kan overflatene
blir varmere enn under standard
bruk. Hold barn unna.

Bruk kun temperatursonden som
anbefales for denne ovnen.



For produktets brannsikkerhet;

e Sprg for at stgpselet passer inn i
stikkontakten, samt at det ikke
forarsakes gnist.

e |kke bruk noen skadet eller kuttet
ledning eller skjgteledning,
foruten originalkabelen.

e Sprg for at ikke det forekommer
vaeske eller fuktighet pa
kontakten som er koblet til
produktet.

Beregnet bruk

e Dette produktet er designet for
hjemmebruk. Kommersiell bruk er
ikke tillatt.

e Dette apparatet er kun beregnet
til matlagingsformal. Det mé ikke
brukes til andre formal, for
eksempel romoppvarming."

e te apparatet skal ikke brukes til
oppvarming av tallerkener under
grillen, til & tarke handkleer,
oppvaskklutet osv. ved & henge
dem pa handtakene, eller til
oppvarmingsformal.

¢ Produsenten skal ikke vaere
ansvarlig for noen skader som
forarsakes ved feil bruk eller
handtering.

e (Ovnen kan brukes til opptining,
baking, steking og grilling av mat.

Sikkerhet for barn

¢ Tilgiengelige deler kan bli varme
under bruk. Sma barn ma holdes
unna.

e Pakkematerialet kan veere farlig
for barn. Hold barn pa avstand fra
innpakningsmaterialene.
Vennligst kast alle deler av
innpakningen etter
miljgforskriftene.

e Flektriske apparater er farlige for
barn. Hold barn pa avstand fra
produktet nar det er i bruk, og
ikke la dem leke med produktet.

o |kke plasser gjenstander over
apparatet slik at barn kan forspke
ana dem.

e Mens dgren er dpen, ma du ikke
plassere tunge gjenstander pa
den og du ma ikke la barn sitte pa
den. Ovnen kan velte, eller
derhengslene kan bli skadet.

Bortskaffing av det gamle produktet

Samsvar med WEEE-direktivet og Deponering av
avfallsproduktet:

Dette produktet er i samsvar med EU-direktivet som
omhandler elektronisk og elektrisk utstyr (2012/19/EU).
Dette produktet har et klassifiseringsymbol for
sortering av avfall elekirisk og elektronisk utstyr
(WEEE).

Dette produktet er laget av hgykvalitetsdeler og -
materialer som kan gjenbrukes og resirkuleres.
Produktet skal ikke kastes sammen med normalt
husholdningsavfall og annet avfall pa slutten av
levetiden. Ta det med til et innsamlingspunkt for
resirkulering av elekiriske og elektroniske innretninger.
Vennligst forhgr deg med de lokale myndighetene for &
fa opplysninger om slike innsamlingssteder.

Samsvar med RoHS-direktivet:

Produktet du har kjgpt er i samsvar med EU-RoHS-
direktivet (2011/65/EU). Det inneholder ingen farlige
eller forbudte substanser som er angitt i direktivet.
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Bortskaffing av emballasjen
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Innpakningsmaterialer er farlige for barn. Behold
innpakningsmaterialene pa et trygt sted
utilgjengelig for barn. Pakkematerialer for
produktet er produsert av resirkulerbare
materialer. Kast dem pé riktig méte og sorter i
overensstemmelse med instruksjoner for
resirkulering av avfall. Ikke kast dem sammen
med normalt husholdningsavfall.



E Generell informasjon

Oversikt

a1~ w N =

o O W N —

Kontrollpanel 6 Viftemotor (bak stalplaten)
Stekerist 7 Lampe
Stekebrett 8 Toppvarmeelement
Handtak 9 Hylleposisjoner
Dar
4 5 6
m—
5 BEER § BHB
1
) ! 1 DI
p I
BArocegd s apl
v A |4 | °C
| I I I
i | i i
10 9 8 7
P&/AV-knapp 7 Tast for temperaturinnstilling
Funksjonsdisplay 8 Forsterker-symbol (hurtig forhédndsoppvarming)
Indikatorfelt for aktuell tid 9 Plusstast
Symbol for ovnens indre temperatur 10 Minustast
Indikatorfelt for temperatur 11 Justeringstast
Tast for start/stopp matlaging 12 Returnere Key a funksjonsdisplay
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Innholdet i pakken

ilbehgr som medfglger varierer, avhengig av
produktmodellen. Ikke alt tilbehar som
beskrives i brukerhandboken finnes kanskje pa
produktet ditt.

1. Brukerhandbok
2. Stekebrett
Brukes til bakevarer, frossenmat og stor stek.

3. Dypt brett
Brukes til bakevarer, store steker, saftige retter
og til & samle opp fett under grilling.

4. Kakebrett

5. Stekerist
Brukes til steking og til plassering av maten som
skal bakes, stekes eller tilberedte gryteretter i
gnsket hylle.

6. Plassere stekeristen og brettet riktig pa de
teleskopiske stativene
Teleskopiske stativer gjor at du kan installere og
fierne brettene og risten enkelt.
Ved bruk av brettet og stekeristen med
teleskopstativer se til at pinnene pé den bakre
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Brukes til bakevarer, slik som smékaker og kjeks.

delen av teleskopstativet star mot kantene pa
stekeristen og brettet.

Nar du tilbereder kigttméaltider, brukes dette til &
tilberede maten pa en delikat méate ved & stikke
den lang, tynne enden inn i kjgttet, og feste den
deni t pé si




Tekniske spesifikasjoner
220-240v 50 Hz
Totalt energiforbruk 31 kW

‘s« 2 lymwwsr

Kabeltype/tverrsnltt HOBVV-FG
3x1,5mm?

Installasjonsmél (hoyde/bredde/dybde

Hovedovn

Indre lampe

Gilstromforbrik
Grunnleggende: Informasjon om energimerket for elektrlske ovner er gitt i samsvar med EN 60350-1 /IEC
60350-1-standarden. Disse verdiene er fastsatt ved standard belastning med funksjonene under-over-
varme eller vifteoppvarming (hvis aktuelt).
Energieffektivitetsklassen er fastsatt i overensstemmelse med de falgende prioritiseringene avhengig av om
de relevante funksjonene finnes pa produktet eller ikke. 1-Matlaging med gko-vifte, 2- Turbo langsom
matlaging, 3- Turbo matlaging, 4- Vifteassistert under/overvarme, 5-Over- og undervarme.

**Se. Installasjon, side 12.

ekniske spesifikasjoner kan endres uten erdiene som er oppgitt i merkingene pa
arsel for & forbedre kvaliteten pa produktet. produktet eller i dokumentasjonen som
medfalger er oppnadd i laboratoriemiljg ifalge
relevante standarder. Avhengig av drifts- og
miljgforhold for produktet, kan disse verdiene
variere.

Figurer i denne veiledningen er skjematiske og
kan derfor veere litt forskjellige fra ditt produkt.
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K] Installasjon

Produktet ma installeres av en kvalifisert person i
samsvar med gjeldende forskrifter. Ellers vil garantien
gjeres ugyldig. Produsenten skal ikke holdes ansvarlig
for skader som oppstar fra prosedyrer som utfgres av
uautoriserte personer, og dette kan gjgre garantien
ugyldig.

Klargjering av plassering og elektrisk

installasjon av produktet er kundens ansvar.

FARE:

Produktet mé installeres i overensstemmelse
med de lokale gass- og/eller
elektrisitetsforskriftene.

FARE:

Far installasjon, kontroller visuelt om produktet
har noen defekter.

Hvis dette er tilfelle, ma det ikke installeres
Skadede produkter vil utgjere potensielle farer

for din sikkerhet.

For installasjon
Apparatet er ment for installasjon i kommersielt
tilgjengelige kjskkenkabinetter. En sikkerhetsavstand
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ma overholdes mellom apparatet og kiskkenveggene

0g mablene. Se figur (verdier i mm).

e Qverflater, syntetiske laminater og kiebemidler

som brukes mé veere varmebestandige

(minimum 100 °C).

Kiskkenskapene ma veere stilt jevnt og festet.

Hvis det er en skuff under ovnen, ma det veere

installert en hylle mellom ovnen og skuffen.

e Det skal veere minst to personer til & besre
apparatet.

Ikke installer produktet ved siden av kjgleskap
0 eller frysere. Varmen som utstréles fra enheten
il fgre til gkt energiforbruk for
kjgleapparatene.

Ikke bruk deren og/eller handtaket til & lgfte
eller flytte produktet.

Hvis produktet har tradhandtak, skyv
handtakene tilbake i sideveggene etter at du
har flyttet produktet.




min.

13/NO



500

590

595

v
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Installasjon og tilkobling

e Produktet kan kun installeres og tilkobles i
overensstemmelse med aktuelle
installasjonsforskrifter.

Elekirisk tilkopling

Tilkople produktet til et jordet uttak/linje, beskyttet av
en sikring med riktig kapasitet, slik som oppgitt i
tabellen over tekniske spesifikasjoner. Fa
jordingsinstallasjonen utfart av en kvalifisert elektriker
mens produktet brukes med eller uten en transformer.
Selskapet vil ikke veere ansvarlig for noen skader som
oppstar hvis produktet brukes uten en
jordingsinstallasjon i overensstemmelse med de lokale
forskriftene.

FARE:

Produktet kan kun tilkobles strgmforsyningen

av autoriserte, kvalifiserte personer.
Produktets garantiperiode starter kun etter
riktig installasjon.
Produsenten skal ikke holdes ansvarlig for

skader som oppstar fra prosedyrer som utfares
av uautoriserte personer.

FARE:
Stremledningen ma ikke klemmes, bayes eller
astklemmes eller komme i kontakt med varme
deler av apparatet.
En gdelagt strgmledning skal skiftes ut av en

kvalifisert elektriker. Ellers er det fare for
elektrisk sjokk, kortslutning eller brann!

e Tilkoplingen skal vere i overensstemmelse med
nasjonale forskrifter.

e Strgmforsyningsdata ma tilsvare data som er
spesifisert pa typeskiltet pa enheten. Apne
frontdgren for & se typeskiltet.

e Strgmledningen pa produktet mé& stemme
overens med verdiene i tabellen over de tekniske
spesifikasjonene.

FARE:

Far arbeidet pabegynnes pa den elektriske
installasjonen, koble produktet fra strgmnettet.
Det er fare for elektrisk sjokk!

Koble til stramledningen

1. Hvis det ikke er mulig  koble fra alle poler i
forsyningsstremmen, ma en frakoblingsenheten
med minst 3 mm kontaktklaring (sikringer,
linjesikkerhetsbrytere, kontakter) kobles til, og alle
polene pa denne frakoblingsenheten mé vaere
tilgrensende (ikke over) til produktet i
overensstemmelse med IEE-direktiver. Hvis denne
instruksjonen ikke overholdes kan det resultere i

driftsproblemer og produktgarantien kan bli
ugyldig.
Ekstra beskyttelse fra en kretsbryter for reststrgm
anbefales.
Hvis kabelen leveres med produktet:

TERMINALBLOKK

‘ BLA
L/ N —

w11 )

GRONN/GUL

2. For enkeltfasetilkobling koble til ledningene slik
som vist nedenfor:

e Brun/svart leder = L (fase)

e Bl&/grd leder = N (ngytral)

-l

e Gronn/gul leder = F) —

Installere produktet

1. Skyv ovnen inn i skapet, innjuster og fest den,
samtidig som du kontrollerer at stramkabelen ikke
blir gdelagt og/eller fastklemt.

STROMLEDNING

(jord)

Fest ovnen med de 2 skruene, slik som vist.
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For produkter med kjolevifte

1 Kjglevifte
2 Kontrollpanel
3 Dar

Den innebygde viften kjgler bade innebygd kabinett og
utstyrets front.

Kialeviften fortsetter & ga i ca. 20-30 minutter

tter at ovnen er slatt av.

Hvis du har laget mat vha. programmering av
ovnens tidsur, vil ogsé kjgleviften slds av
sammen med alle andre funksjoner pa slutten
av steketiden.
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Siste kontroll
1. Setti stramstapselet og sld pa produktets sikring.
2. Kontroller funksjonene.

Framtidig transport

e Oppbevar apparatets opprinnelige eske og
transporter apparatet i denne. Felg rettledningen
som er trykt p& kartongen. Hvis du ikke har den
originale esken, pakk produktet i bobleplast eller
tykk papp og tape godt.

e For & forhindre at stekerist og brett inne i ovnen
skal skade ovnsdaren, sette en stripe kartong p&
innsiden av ovnsdgren slik at det samsvarer med
plasseringen av brettene. Lim fast ovnsderen til
sideveggene.

o lkke bruk deren eller handtaket til & Igfte eller
flytte produktet.

Ikke plasser noen gjenstander pé produktet og
lytt det i oppreist posisjon.

Kontroller det generelle utseendet til produktet
or skader som kan ha oppstétt under
ransport.




A Forberedelser

Tips for energisparing

Felgende informasjon vil hjelpe deg til & bruke

apparatet p& en gkologisk méte og spare energi:

e Bruk merkfargede og emaljebelagte kokekar i
ovnen, siden varmeoverfaringen vil vaere bedre.

e Ved koking av maltidene, utfar en
forvarmingsoperasjon hvis det anbefales i
brukerhandboken eller kokebeskrivelsen.

e Prov 4 tilbered mer enn én rett i ovnen samtidig,
nar det er mulig. Du kan tilberede mat ved &
plassere to kokekar pd stekeristen.

e ag mer enn én rett etter hverandre. Ovnen vil
allerede veere varm.

e Du kan spare energi ved a sld av ovnen i noen
minutter fgr sluttkoketiden. Ikke &pne ovnsdgren.

e Tin opp de frosne méltidene far de tilberedes.

o Ikke dpne deren pa ovnen for hyppig under Forste gangs bruk
matlagingen. Tidsinnstilling
1 4 5 6
] | | |
| i ' 1 l l . |
@ : B = =
? 1
’ B ropd@ s 4 pl
P | © | v ~ | 4 | <
| I | I | |
i | | | i i
12 11 10 9 8 7
P&/AV-knapp Farste rengjgring av produktet
Funksjonsdisplay

Indikatorfelt for aktuell tid

Symbol for ovnens indre temperatur

Indikatorfelt for temperatur

Tast for start/stopp matlaging

Tast for temperaturinnstilling

Forsterker-symbol (hurtig forhandsoppvarming)

Plusstast

10 Minustast

11 Justeringstast

12 Returnere Key & funksjonsdisplay

1. Nar ovnen starter vil (O-symbolet Iys. Trykk pa
-/ \v-knappene for & angi tidenj’\

2. Bekreft innstillingen ved & trykke p& (*-symbolet,
og vent i fire sekunder uten & trykke pd noen
knapper for a bekrefte.

Hvis den aktuelle tiden ikke er innstilt, vil

idsindikatoren begynne & gke/bevege seg

ppover fra 12.00. @-symbolet vil vises for &
indikere at den aktuelle tiden ikke har blitt
innstilt. Dette vil forsvinne sa snart tiden er
innstilt.

O 0o N O O LW N —

Overflaten kan skades av rengjaringsmidler
eller rengjgringsmaterialer.

Ikke bruk aggressive rengjgringsmidler,
rengjgringspulver/kremer eller skarpe
gjenstander under rengjering.

1. Fjem alle pakningsmaterialer.

2. Tark av overflatene pd produktet med en fuktig
Klut eller svamp, og terk med en Klut.

Ferste oppvarming

Varm opp produktet i omtrent 30 minutter, og sla det
deretter av. Dermed vil alle produksjonsrester eller -lag
brennes av og fieres.

ADVARSEL

Varme overflater kan forarsake forbrenninger!
Produktet kan bli varmt under bruk. Bergr aldri
de varme brennerne, indre deler av ovnen,
varmeelementer osv. Hold barn pa avstand.
Bruk alltid varmebestandige grytehansker nar
du setter inn eller tar ut retter fra den varme
ovnen.

Elektrisk komfyr

1. Fjern alle bakebrett og stekeristen fra ovnen.
2. Lukk ovnsderen.

3. Velg posisjonen "Statisk".
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4, Velg hoyeste effekt pa grillen; se Slik bruker du
den elektriske ovnen, side 19.

Bruk ovnen i omtrent 30 minutter.

Sla av ovnen, se Slik bruker du den elektriske
ovnen, side 19

Grillovn

1. Fjern alle bakebrett og stekeristen fra ovnen.

2. Lukk ovnsdaren.

3. Velg hayeste effekt pa grillen; se Slik bruker du
grillen, side 27.

4. Bruk ovnen i omtrent 30 minutter.

5. Sla av grillen, se Slik bruker du grillen, side 27

o o

Rayk og lukt kan slippes ut i et par timer under
grste drift. Dette er helt normalt. Se til at
rommet er godt ventilert for & fierne rayken og
lukten. Unnga direkte inhalering av rgyken og
lukten som slippes ut.
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B} slik bruker du ovnen

Generell informasjon om baking,
steking og grilling

ADVARSEL

Varme overflater kan forarsake forbrenninger!
Produktet kan bli varmt under bruk. Bergr aldri
de varme brennerne, indre deler av ovnen,
varmeelementer osv. Hold barn pa avstand.
Bruk alltid varmebestandige grytehansker nar
du setter inn eller tar ut retter fra den varme
ovnen.

FARE:
Veer forsiktig ved &pning av dgren, siden det vil
komme ut damp.

Damp som kommer ut kan skolde hendene,
ansiktet og/eller gynene.

Baketips

e Bruk belegg som ikke kleber, passende
metallplater eller aluminiumsbeholdere eller
varmeresistente silikonformer.
Utnytt plassen pé stativet p& best mulig mate.
Plasser bakeformen i midten av stativet.
Velg riktig hylleposisjon far du slar pa ovnen eller
grillen. Ikke endre hylleposisjon nér ovnen er

varm.
e Hold ovnsderen lukket.
Steketips

e Huis hel kylling, kalkun og maltider med store
hiter behandles med dressinger, slik som f.eks.
sitronjuice og svart pepper for steking, vil det gke
stekeytelsen.

e Det tar omtrent 15 til 30 minutter lenger & steke
kjott med bein i sammenligning med stek av den
samme starrelsen av kjgtt uten bein.

e Hver centimeters kjgttykkelse krever omtrent 4 il
5 minutter steketid.

e Lakjpttet std i ovnen i omtrent 10 minutter etter
koketiden er ferdig. Saften fordeles bedre over
hele steken og kommer ikke ut nér kjgttet kuttes.

e Fiski en varmebestandig form skal plasseres pa
stativet pa midtre eller nedre niva.

Grilltips

Ved grilling av kjett, fisk og fjaerkre, blir de fort brune,

har en fin skorpe og blir ikke tarre. Flate stykker, kjgtt

og palser, men ogsa grennsaker med hgyt vanninnhold

(f.eks. tomater og Igk) er spesielt egnet for grilling.

o Fordel stykkene som skal grilles pa risten eller p&
bakebrettet med risten pé en slikt méte at
plassen som dekkes ikke overskrider stgrrelsen
pé varmelementet.

e Skyv stekeristen eller bakebrettet med grillen i
gnsket hayde i ovnen. Hvis du griller p&
stekeristen, skyv bakebrettet inn i den nederste
hyllen for & samle fett. Tilfgr noe vann i
bakebrettet for enkel rengjaring.

Mat som ikke egner seg til grilling
medferer brannfare. Grill kun mat som
egner seg for intensiv grillvarme.

Ikke plasser maten for langt bak i
grillen. Dette er det varmeste omradet,
o0g fet mat kan ta fyr.

Slik bruker du den elektriske ovnen

Hylleposisjoner (for modeller med grillrist)

Det er viktig & posisjonere stekeristen riktig pa

gitterhyllen. Stekeristen ma settes inn i hyllene slik

som vist pé figuren.

Ikke la stekeristen std mot bakveggen i ovnen. Skyv

derfor stekeristen til den fremre delen av stativet og

fest ved hjelp av deren for & f& best mulig grillytelse.

Using meat probe

1. Nér ovnen er innstilt til en viss funksjon og
temperatur, setter du steketermometeret kontakt

1 2 3

Spor til steketermometer
Kontakt til steketermometer
Fglerende pa steketermometeret

w N =
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Ovnen mé veere stilt inn til en viss
funksjon og temperatur for at
steketermometeret skal fungere.

Steketermometeret er aktivt nér det
brukes funksjoner der
steketermometersymbolet vises
kontinuerlig.

Hvis du har stilt inn tidsuret pa ovnen til
en viss tilberedingstid far du bruker
steketermometeret, kanselleres denne

tidsinnstillingen automatisk nar du setter i

steketermometeret.

2. Stikk falerenden pé steketermometeret inn i kjpttet.

» Nar du setter i steketermometeret oppdager ovnen

det automatisk, og det star P75 i feltet
Temperaturindikator. Steketermometeret oppdager
automatisk nér temperaturen inni kjgttet er lik den
angitte temperaturen, og slar deretter av ovnen.

Hvis det ikke stér P75 i feltet
emperaturindikator, mé du passe pa at
kontakten er satt skikkelig inn i sporet.

e Anbefalt steketermometertemperatur er 75 °C.

Trykk pa + eller - (7) for & angi nsket
temperatur til mellom 40 og 99 °C.
e Hvis du tar steketermometeret ut for

tilberedingen er ferdig, fortsetter ovnen & fungere

med den tidligere valgte funksjonen og
temperaturen.

e Steketermometeret skal rengjeres med en fuktig

Klut og terkes etter hver bruk.

Hvis du bruker steketermometeret uten &
tikke fglerenden inn i kjgttet, detekterer
plerenden temperaturen i ovnen og slér den

av nar angitt temperatur er oppnadd. Hvis
steketermometeret utsettes for temperaturer
ved eller over 250 °C, skades faleren
permanent.
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Tilheredningsniva Steketemperatur i
jptiet (°0

5559
Lite steki 6067

* For matsikkerhet anbefales det av kjgttets (det
kaldeste stedet) kjerne (radt og hvitt kjgtt) nér minst
72°C.

Driftsmoduser

Rekkefglgen pa driftsmodusene som vises her kan
awike fra tilordningen pé produktet ditt.

1. Over- og undervarme

Medium ra
 Medum

Maten varmes opp fra topp og bunn samtidig.

For eksempel egner den seg for

kaker, bakevarer eller kaker og ilfaste fat i

bakeformer. Bruk kun ett brett ndr du tilbereder

maten.

Den egnede hylleposisjonen vil vises pé skjermen.
2. \Viftestpttet under-/overvarme

Varmluft som varmes av nedre og gvre
varmeelementer fordeles jevnt i ovnen raskt ved
hjelp av viften. Bruk kun ett brett nar du
tilbereder mat.

3. Varmluft

Varmluft som varmes av nedre varmeelement
fordeles jevnt i ovnen raskt ved hjelp av viften.
Den egner seg til & tilberede maltidene pé ulike
hyllenivaer, og forhdndsvarming er ikke
ngdvendig i de fleste tilfellene. Egner seg for
tilberedning med flere brett.



« N\ar ovnsdaren dpnes, vil ikke viftemotoren gé
1 or & holde den varme luften inne i ovnen.

g

"3D"-funksjon

Overvarme, undervarme og vifteassistert varme
er pa. Mat stekes jevnt og hurtig i hele ovnen.
Bruk kun ett brett nér du tilbereder maten.

Pizzafunksion
/
/

Undervarme og vifteassistert varme er pa. Egner
seg til & steke pizza.

Full grill + vifte

/
/

|

Varmluft som varmes av den store grillen
fordeles raskt i ovnen ved hjelp av viften. Denne

egner seqg til grilling av starre mengder med kjgtt.

e legg store eller middels store porsjoner i
riktig hylleposisjon under grillvarmen for &
grille.

e Still temperaturen til maksimalt niva.

e Snu maten etter halve grilltiden.

Stor grill i ovnstaket er i drift. Denne egner seg til

grilling av sterre mengder med kjgtt.

e legg store eller middels store porsjoner i
riktig hylleposisjon under grillvarmen for &
grille.

Still temperaturen til maksimalt niva.
Snu maten etter halve grilltiden.

10.

11.

12.

Liten grill i ovnstaket er i drift. Egner seg til

grilling og gratengretter.

e Legg smé eller middels store porsjoner i
riktig hylleposisjon under grillvarmen for &
grille.

e Still temperaturen til maksimalt niva.

e Snu maten etter halve grilltiden.

Sakte koking/gko-varmluftsvifte

For & spare strgm kan du bruke denne
funksjonen i stedet for kokeoperasjoner som du
ville utfert ved a bruke varmluft i
temperaturomradet 160-220 °C. Men koketiden
vil gke noe.

Tilberedningstider som er relatert til denne
funksjonen er angitt i tabellen "Sakte
koking/gko-varmluftsvifte".

Undervarme

Kun undervarmen er i drift. Den egner seg il
pizza og etterfglgende bruning av mat fra bunnen.
Holde maten varm

/
/
9

Brukes til & holde maten varm ved en temperatur
som holder maten serveringsklar over lengre tid.
Bruk av vifte

(o i |

(o i |
~N

f

*
*
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Ovnen varmes ikke opp. Kun viften (i bakveggen) rengjeringsavsnittet for & bruke denne
er i drift. Egner seg for a tine opp frossen funksjonen. Se side 28.
kornmat langsomt ved romtemperatur og 14,
nedkjoling av tilberedt mat.

13.  Pyrolyse - gkonomimodus

Denne funksjonen gjgr at ovnen kan rengjere seg
selv ved hgy temperatur. Les beskrivelsen i

Denne funksjonen gjgr at ovnen kan rengjere seg rengjeringsavsnittet for & bruke denne
selv ved hgy temperatur. Denne anbefales for lett funksjonen. Se side 28.
tilsmussede ovner. Les beskrivelsen i Slik bruker du ovnens kontrollenhet
1 3 4 5 6
| | | | j
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12 11 10 9 8
1 P&/AV-knapp Funksjonstabell:
2 Funksjonsdisplay Funksjonstabellen indikerer funksjonene som kan
3 Indikatorfett for aktuell tid brukes i ovnen og deres respektive maksimale og
4 Symbol for ovnens indre temperatur minimale temperaturer.
5 Indikatorfelt for temperatur
6 Tast for start/stopp matlaging 1 2
7 Tast for temperaturinnstilling |
8 Forsterker-symbol (hurtig forhandsoppvarming) I — . A‘ 3
9  Plusstast 5
1? ﬁ/llnusFast 4 L .\ L} L4
usteringstast 3 L

12 Returnere Key & funksjonsdisplay > |_ / — 5
=l : Koketidsymbol 1 L :: HE %—1- 6
- - Symbol for slutt pd koketid k 7
Pt : Funksjonsnummer
A : Alarmsymbol 9 8
©) : Klokkesymbol 1 Hylleposisjoner

- Nekkellassymbol 2 Overvarme
% : Rpen der-symbol 3 Grillelement
ol : Forsterker-symbol (hurtig 4 Boost-glement

forhdndsoppvarming) 5  Boostifte

: Kjgttsonde-symbol ? Ug:?:wrgf;?g varm
I + Pause koking-symbol 8  Rengjeringsposisjon

+ Start koking-symbol 9 Drift med vifteposisjon



Funksjoner varierer, avhengig av
produktmodellen!

@]

Funksjonstabell

o
femperatur (°0) :
undervarme

Viflesloltat 40286
Uider
Les

Vifteassistert 40-280

steking
30 fukeon

175
180 :
205 '
Pizzafunksjon 40-280
Giilk
Full grill 40-280
Lav gl 280 40080
180

&,
varmluftsvifte
Untsraiie e i

varme

Maksimal justerbar steketid i moduser unntatt
armebehold er begrenset til 6 timer av
ikkerhetsmessige &rsaker. Programmet
kanselleres ved strembrudd. Du ma
reprogrammere ovnen.

RS

Mens justeringer foretas, vil relaterte symboler
pé klokken blinke.

©]

Den aktuelle tiden kan ikke stilles inn mens
vnen er i drift i noen funksjon, eller hvis
halvautomatisk eller helautomatisk
programmering gjgres pa ovnen.

1o]

elv ndr ovnen er av, tennes ovnslampen nar
vnsdgren &pnes.

|

Slik bruker du ovnen

1. Trykk p& @-knappen i mer enn to sekund for &
apne ovnen.

» Farste funksjon vises pé displayet etter av ovnen er

slatt pd. Nar displayet er i denne modusen, kan du

stille inn steketid, sluttid for steking og forsterker

(hurtig oppvarming).

Ovnen vil sld seg av automatisk innen 20
ekunder hvis ingen ovnsinnstilling foretas pa
enne skjermen.

)

Manuell tilberedning ved a velge temperatur og

driftsmodus

Manuell tilberedning ved & velge temperatur og

driftsmodus som egner seg for maten du skal tilberede,

og du kan kontrollere dette manuelt uten a angi

tilberedningstid.

1. Farste funksjon vises pé displayet etter at du har
trykket pa \.L.)-knappen for & &pne ovnen.

2. Velg driftsfunksjon ved & trykke pd A\-~\-
knappene.

3. Hvis du gnsker & endre temperaturen som er
anbefalt for funksjonen, kan du aktivere

. temperaturfeltet ved & trykke pa C-knappen.

» C—symbolet blinker.

4. Stillinn gnsket temperatur ved 8 trykke pa\-
/~N-knappene. .

5. Bekreft temperaturinnstillingen ved & trykke pa C-

knappen.
Sett matretten inn i ovnen.
Trykk pa > ”-for a starte matlagingen hvis

temperaturen og funksjonen er egnet. ’—symbolet
vil vises pé displayet.
» Ovnen vil lett begynne & virke i den valgte
funksjonen og vil gke den indre ovnstemperaturen til
innstilt temperatur. Alle gradene pa det indre
temperatursymbolet vil lyse ndr den indre
temperaturen ndr gnsket temperatur. Ytterligere, aktive
varmere 0g anbefalt brettstilling vises pa
funksjonsdisplayet.
8. Ovnen vil ikke sld seg av automatisk ved manuell
tilberedning uten at tilberedningstid er valgt. Du

kan fullfgre tilberedningen ved & trykke pa } ||
knappen igjen.

» Qvnen vil fullfgre tilberedningen og "-symbolet vises

pé displayet.

9. Trykk pa
lukke ovnen.

Matlaging ved & angi tilberedningstid:

Du kan forsikre deg om at ovnen slr seg av ved &

velge temperatur og funksjon som er egnet for

maltider og angi tilberedningstid. Manuell kontroll uten

a angi tilberedningsvarighet.

1. Forste funksjon vises pa displayet etter at du har
trykket pa \.L/-knappen for & &pne ovnen.

2. Velg driftsfunksjon ved & trykke pd A\-~\v-
knappene.

3. Hvis du gnsker 8 endre temperaturen som er
anbefalt for funksjonen, kan du gktivere

. temperaturfeltet ved & trykke pa C-knappen.
» G-symbolet blinker.

-knappen i mer enn to sekunder for &

23/NO



4. Still inn gnsket temperatur ved & trykke pa -
/~~-knappene. .

5. Bekreft temperaturinnstillingen ved & trykke pa C-
knappen.

6. Trykk pa (O til Fl-symbolet vises pé displayet for
tilberedningstid.

7. Angi tilberedningstid ved & trykke pd A\-/~v-
knappene og bekreft innstillingen ved & trykke pa
(-knappen.

» Nar tilberedningstiden er angitt vises l-)l-symbolet

kontinuerlig pa displayet.

8. Sett matretten inn i ovnen.

9. Trykk pd } ”-for a starte matlagingen hvis

temperaturen og funksjonen er egnet. ’—symbolet
vil vises pé displayet.

» Ovnen vil varmes opp til innstilt temperatur og vil

holde denne temperaturen inntil slutten pa koketiden

som har blitt valgt.

» Qvnen vil lett begynne & virke i den valgte

funksjonen og vil gke den indre ovnstemperaturen il

innstilt temperatur. Den opprettholder denne

temperaturen inntil sluttiden for den angitte kokingen.

Alle gradene pé det indre temperatursymbolet vil lyse

nar den indre temperaturen nar gnsket temperatur.

Ytterligere, aktive varmere og anbefalt brettstilling

vises pé funksjonsdisplayet.

10. Etter at stekeprosessen er ferdig, vil merket
«Slutt» vises pa displayet, og alarmen vil hares.

11. Du kan trykke hvilken som helst knapp for &
stoppe alarmen.

» Alarmen stopper og ovnen avsluttes automatisk.

Hvis du @nsker & angi et senere tidspunkt for

sluttid:

Du kan forsikre deg om at ovnen gér og sldr seg av

automatisk ved a angi temperatur og funksjon som

egner seg for maten du tilbereder. Du kan endre

tilberedningstiden og sluttiden til et senere tidspunkt,

og kontrollere manuelt uten & angi

tilberedningsvarighet.

1. Farste funksjon vises pa displayet etter at du har
trykket pa \.L-knappen for & &pne ovnen.

2. Velg driftsfunksjon ved & trykke pd A~\-~-
knappene.

3. Hvis du gnsker  endre temperaturen som er
anbefalt for funksjonen, kan du gktivere

. temperaturfeltet ved & trykke pa C-knappen.

» C-symbolet blinker.

4, Still inn gnsket temperatur ved & trykke pa -
/~v-knappene. .

5. Bekreft temperaturinnstilingen ved 4 trykke pa C-
knappen.
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6. Trykk pa (il |')|—symb0|et vises pa displayet for
tilberedningstid.

7. Angi tilberedningstid ved & trykke pd A\-/~v-
knappene og bekreft innstillingen ved & trykke pa
(B-knappen.

» Nar tilberedningstiden er angitt vises |')|—symb0|et

kontinuerlig pa displayet.

8. Trykk pa il ')|—symb0|et vises pa displayet for
sluttid.

9. Angi tilberedningstid ved & trykke pd A\-/~v-
knappene og bekreft innstillingen ved & trykke pd
(5-knappen.

» Nér sluttiden som er angitt vises —)l—symbolet

kontinuerlig pa displayet.

10. Sett matretten inn i ovnen.

11, Trykk pd > ||-knappen for & starte matlagingen
hvis temperaturen, tilberedningstiden, sluttiden og

funksjonen er egnet. P-symbolet vil vises p&
displayet.
» Ovnstimeren kalkulerer automatisk oppstartstid for
koking ved & trekke fra koketiden fra kokesluttiden
som du har stilt inn. Valgt driftsmodus aktiveres nér
oppstartstiden for koking har kommet, og ovnen
varmes opp til innstilt temperatur. Den opprettholder
denne temperaturen inntil sluttiden for den angitte
kokingen. Alle gradene pa det indre
temperatursymbolet vil lyse nar den indre
temperaturen ndr gnsket temperatur. Ytterligere, aktive
varmere 0g anbefalt brettstilling vises pa
funksjonsdisplayet.
12. Etter at stekeprosessen er ferdig, vil merket
«Slutt» vises pa displayet, og alarmen vil heres.
13. Du kan trykke hvilken som helst knapp for &
stoppe alarmen.
» Alarmen stopper og ovnen avsluttes automatisk.

Hvis du bare gnsker & avbryte
ilberedningstiden, eller tilberedningstiden og
|uttiden etter at du har angitt dem, mé du

tilbakestille tilberedningstiden.

Innstilling av forsterkeren (hurtig forvarming)
Bruk forsterkerfunksjonen (hurtig forhdndsoppvarming)
til & la ovnen nd den gnskede temperaturen hurtigere.

o Qoooster kan ikke velges for tining, hold varm
1 0g rengjering. Booster-innstillinger vil
kanselleres i tilfelle strambrudd.

1. Trykk pa s@—knappen etter at du har angitt
temperaturen, tilberedningstiden, sluttiden og
funksjonen.

» s@—symbolet vises kontinuerlig og booster (rask

forvarming) er aktivert.



» Forsterkersymbolet forsvinner s& snart ovnen nar

den gnskede temperaturen og ovnen gjenopptar

driften i den funksjonen den var i for

forsterkerfunksjonen.

2. Trykk pd :!B-knappen igien for 4 avslutte booster-
funksjonen.

» =l -symbolet vises 0g booster (rask forvarming) er

deaktivert.

Sla av den elektriske ovnen

Trykk pé @-tasten for & sl& av ovnen.
Aktivere tastelasen
Du kan forhindre ovnen fra & forstyrres ved & aktivere
tastelasfunksjonen.
1. Trykk pa (5 til E-symbolet vises pé displayet.
» «AV» vil vises pé displayet.
2. Trykk pa knappen . for a aktivere tastelasen.
» Nar tasteldsen har blitt aktivert, vises «P&» pd
displayet, og @-symbolet forblir tent. Bekreft ved &
trykke pa (&,
Ovnsknappene fungerer ikke nar
astelasfunksjonen er aktivert. Tasteldsen vil
ikke kanselleres i tilfelle strgmbrudd.

For & deaktivere tastelasen, trykk pa
1. Trykk pa @ til (O-symbolet vises pa displayet.
» «Pé» vil vises pa displayet.
2. Deaktiver tasteldsen ved & trykke pa ~-knappen.
» «AV> vises pd tastelasen er deaktivert. Bekreft ved &
trykke pa (&,
Ovnsknappene fungerer ikke nar
asteldsfunksjonen er aktivert.
astelasinnstillingene vil ikke kansglleres i
tilfelle strgmbrudd.

Stille inn alarmklokken
Du kan bruke timeren p4 produktet for alle advarsler
eller pAminnelser utenfor kokeprogrammet.
Alarmklokken har ingen pavirkning pé funksjonene til
ovnen. Den brukes kun som en advarsel. For eksempel
er det nyttig hvis du gnsker & vende maten i ovnen pé
et bestemt tidspunkt. Timeren vil hgres pa slutten av
den innstilte tiden.

1. Trykk pa £ til (-symbolet vises pé displayet.

Hett Kokenivanummer

R e

o YMaksimal alarmtid kan veere 23 timer og
1 9 minutter.

2. Stillinn alarmen med - / \-knappene.

» L)-symbolet vil forbli tent, og alarmtiden vil vises pa

displayet nar alarmtiden er stilt inn.

3. Pa slutten av alarmtiden, vil ﬂ—symbolet begynne
a blinke, og et alarmsignal hgres.

Sla av alarmen

1. Alarmsignalet vil hgres i to minutter. Du kan trykke
hvilken som helst knapp for & stoppe alarmen.

» Alarmen vil slds av, og den aktuelle tiden vil vises.

Avbryte alarmen
1. Trykk pa (9 til &-symbolet vises pa displayet for &
avbryte alarmen.

2. Trykk og hold ~-knappen nede til «00:00» vises.

larmtiden vil vises. Hvis alarmtiden og
koketiden stilles inn samtidig, vil den korteste
iden vises.

Endre klokke/glett
1. Trykk pa {2-knappen med korte mellomrom helt
til (-symbolet vises pa displayet.

2. Trykk pd .~ eller ~~ for & stille inn tiden.
3. Bekreft innstillingen ved 4 trykke pa (“-symbolet,

og vent i fire sekunder uten & trykke pa noen
knapper for & bekrefte.

e aktuelle tldsmnsnlllngene kanselleres ved

0 trombrudd. Klokken ma stilles pé nytt. Aktuell
id kan ikke endres nar noen av
ovnsfunksjonene er i bruk.

Tidstabell for matlaging

imingen i denne oversikten er beregnet som
en guide. Tidene kan variere pa grunn av
emperaturen pa mat, tykkelse, type og etter
dine preferanser for koking.

Baking og steking

1. hylle pé ovnsstativet er nederste stativ.

- Stativstilling Temperatr 0 Siokefid ca 1
min.

25 .30
40 50
25..30

e s s

3 nivaer

EOEE L s

45 .56
Sy

Ea
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[  we Tle | 5 | w | mw
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Mens du tilbereder mat med 2 brett samtidig, plasser det dype brettet pa ovre hylle og det andre brettet pa nedre hylle.
* Det anbefales & utfere forhdndsoppvarming av alle matslag.
Sakte koking/gko-varmluftsvifte Ikke &pne daren under matlaging i modusen

Ikke endre tilberedningstemperaturen etter at akte koking/sko-varmluftsvifte-modus.
ilberedningen starter i Sakte koking/gko-
armluftsvifte-modus.
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Utfer en forhdndsoppvarming i 6-7 minutter.

Hvitt/radt kjgtt ma vendes i pannen fgr steking inntil de er nedkokt.
Hvite benner ma kokes i 30 minutter fer steking. Du kan bruke hermetiske bgnner direkte.
Ved 8 dekke til kokekaret pkes kokeytelsen.
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Baketips for kake

e Hvis kaken er for terr, gk temperaturen med 10
0g reduser steketiden.

e Huvis kaken er vat, bruk mindre vasske eller senk
temperaturen med 10 °C.

e Huvis kaken er for mgrk pé toppen, plasser den pa
en lavere hylle, senk temperaturen og gk
steketiden.

e Huvis den er godt stekt pd innsiden, men klisset
pa utsiden, bruk mindre vaeske, senk
temperaturen og gk steketiden.

Bakevaretips

e Hvis bakevarene er for tgrre, gk temperaturen
med 10 °C og reduser steketiden. Damp
deiglagene med en saus som bestar av melk,
olje, egg og yoghurt.

e Hvis bakevarene tar for lang tid til & bake, vaer
ekstra oppmerksom s& tykkelsen pa bakevarene
du har tilberedt ikke overskrider dybden pé
brettet.

e Hvis den gvre siden av bakevarene blir brune,
men den lavere delen ikke er stekt, se til at
sausmengden du har brukt til bakevarene ikke er
for lang mot bunnen av bakevarene. Prgv & spre
sausen jevnt mellom deiglagene og pé toppen av
bhakevarene for en jevn bruning.

tek baksten i overensstemmelse med modus

g temperatur som finnes i koketabellen. Hvis

en nedre delen fortsatt ikke brunes nok,
plasser den pa en lavere hylle neste gang.

Tips for koking av gronnsaker

e Hvis grennsaksretten mister all vaeske og blir for
terr, tilbered den i en panne med lokk i stedet for
et brett. Lukkede kar vil beholde saften i retten.

e Hvis en grgnnsaksrett ikke blir kokt, kok
grennsakene pé forhand, eller klargjer dem som
hermetisert mat og legg dem i ovnen.

Slik bruker du grillen

ADVARSEL
Lukk ovnsdaren under grilling.
arme overflater kan forérsake forbrenninger!

Grilling med elektrisk grill

Fisk

Sla pa grillen

1. Forste funksjon vises pa displayet etter at du har

trykket pa \.L/-knappen for & &pne ovnen.

Trykk pd v/~ for & velge ensket grillfunksjon.

Hvis du ensker & endre temperaturen som er

anbefalt for funksjonen, kan du gktivere

. temperaturfeltet ved & trykke pa C-knappen.

» G-symbolet blinker.

4, Still inn gnsket temperatur ved & trykke pas-
/N\7-knappene. .

5. Bekreft temperaturinnstillingen ved & trykke pa C-
knappen.

6. Trykk pd ’ ”-for a starte grillen hvis

temperaturen og funksjonen er egnet. ’—symbolet

vil vises pé displayet.
» Ovnen vil lett begynne & virke i den valgte
funksjonen og vil gke den indre ovnstemperaturen til
innstilt temperatur. Alle gradene pa det indre
temperatursymbolet vil lyse nar den indre
temperaturen ndr gnsket temperatur. Ytterligere, aktive
varmere 0g anbefalt brettstilling vises pa
funksjonsdisplayet.

7. Du kan fullfgre grillingen ved 8 trykke pé ’ ”
knappen igjen.

» Qvnen vil fullfgre grillingen og " symbolet vises pa

displayet.

w N

Sla av grillen
1. Trykk pd @-knappen i mer enn to sekunder for &
lukke ovnen.

Mat som ikke egner seg til grilling
medferer brannfare. Grill kun mat som
egner seg for intensiv grillvarme.

Ikke plasser maten for langt bak i
grillen. Dette er det varmeste omradet,

o0g fet mat kan ta fyr.

Tidstabell for grilling

= Innsettingsnive Grilitid omtron
2y

ek
Oppskret kylfing . 5 % i

| Lommekoteleter . | 45 | 20..25 min._

_

Kalvekoteletter
-

1oast
avhengig av tykkelse
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[} Vedlikehold og stell

Generell informasjon
Levetiden pé produktet blir lengre og problemer som
oppstér hyppig, reduseres hvis det rengjgres ved
regelmessige intervaller.

FARE:

Koble produktet fra stramforsyningen far start
av vedlikehold og rengjering.

Det er fare for elektrisk sjokk!

FARE:
La produktet kjgles ned far rengjering.
arme overflater kan forérsake forbrenninger!

e Rengjer produktet grundig etter hver gangs bruk.
P4 denne méten er det lettere & fierne kokerester,
og dermed unngés det at de brenner fast neste
gang produktet brukes.

e Ingen spesielle rengjeringsmidler er ngdvendige
for & rengjere produktet. Bruk varmt vann med
flytende vaskemiddel, en myk Klut eller svamp til
a rengjgre produktet og terke det med en tarr
Klut.

e Sikre alltid at overfladig vaeske tarkes godt av
etter rengjoring og at alt sl terkes opp
umiddelbart.

e |kke bruk rengjeringsmidler som inneholder syre
eller klorid til & rengjere overflatene i rustfritt stél
eller inox, samt handtaket. Bruk en myk klut med
et flytende rengjeringsmiddel (ikke skurende) til &
terke rent pa disse delene, pass pa 4 tarke i én
retning.

Overflaten kan skades av rengjgringsmidler
ller rengjgringsmaterialer.

Ikke bruk aggressive rengjeringsmidler,

rengjaringspulver/kremer eller skarpe

gjenstander under rengjering.

Ikke bruk damprengjgringsmaskiner til &
rengjore apparatet, da dette kan fare til
lektrisk stet.

Rengjgring av kontrollpanel
Rengjar kontrollpanelet og bryterne med en vat kiut, og
tork s de blir tgrre.

» kke fiern kontrollknappene/bryterne for &
1 rengjore kontrollpanelet.

Kontrollpanelet kan skades!

Rengjgre ovnen

Rengjgre sideveggen

1. Fjern frontdelen av sidestotten ved & trekke det i
motsatt retning av sideveggen.
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Fjern sidestativet helt ved & trekke det mot deg.

Pyrolyserengjaring

FARE:

Varme overflater kan forarsake forbrenninger!
Ikke bergr produktet ved selvrengjaring og hold
barn pa avstand fra utstyret. Vent i minst

30 minutter fgr du fierner restene.

Ovnen er utstyrt med selvrengjerende pyrolysefunksjon.

Ovnen varmes opp til omtrent 480 °C, og smuss

brennes til aske. En sterk rgykutvikling kan forekomme.

Sgrg for god ventilasjon. Pyrolyse skal brukes etter

omtrent hver 10. ovnsbruk.

1. Fjern alt tilbeher fra ovnen. P& modeller med
sidestativ ma sidestativene 0gsa tas ut.

2. For rengjoringssyklusen skal smuss fiernes fra de
ytre overflatene og ovnens indre med en fuktig
Klut.

o Qlkke rengjor derpakningen.
Fiberglasstetningen er svert sensitiv og
kan lett skades.
Ved skade pé ovnsdarens pakning skal
denne skiftes ut med en ny fra autorisert

service.

3. "Pyrolyse" ff! Velg pyrolysefunksjonen

oo (selvrengjgring).

222€C0 et anbefales & bruke pkonomisk
rengjgringsfunksjon hvis ovnen ikke er altfor tilsmusset.
Hvis denne funksjonen brukes nér apparatet er sveert
tilsmusset, vil dette ikke veere tilstrekkelig.ﬁgngjaring.
For slike tilfeller skal pyrolysefunksj.o.n.en 222 brukes
etter gkonomisk rengjgringssyklus $2¢€€0 er
avsluttet.

Selvrengjeringstiden vises pa displayet. Denne
varigheten kan ikke justeres.

Slutten av selvrengjeringssyklusen kan justeres.



« Nrugler er svart sensitive overfor damper
1 som avgis under rengjgringsprosessen.
Fiytt derfor alltid fugler til et annet lukket

0g godt ventilert rom. Hold kjgkkenet godit
ventilert under selvrengjgringssyklusen.

4. Ovnsderen kan ikke dpnes, og lassymbolet ajl
vises pa tidsvisningen under selvrengjgring. Den
holder seg Iast en tid etter at pyrolysefunksjonen
er ferdig. Ikke bp derldsen med handtaket

9]

for 1asesymbolet forsvinner.
5. FEtter en rengjeringssyklus skal smussavleiringene
fiernes med eddikvann.
Rengjer ovnsderen
For & rengjare ovnsderen bruk varmt vann med
flytende vaskemiddel, en myk Klut eller svamp til &
rengjgre produktet og terke det med en tarr Klut.

Ikke bruk aggressive skurende
rengjeringsmidler eller skraper for & rengjgre

vnsdaren. De kan ripe opp overflaten og
gdelegge glasset.

Fjerne ovnsdaren

1. Apne front dgren (1).

2. Apne kiemmene ved hengselhuset (2) p& hayre og
venstre side av frontdgren ved 8 trykke dem ned
slik som vist pa figuren.

: 1 2 3
1 Frontdar

2 Hengsel

3 Ovn

3. Flytt frontdgren til halvveis.
4. Fjern frontdgren ved & trekke den oppover for &
frigjgre den fra hgyre og venstre hengsler.

rinnene som utfgres under
ierningsprosessen skal utfgres i motsatt
rekkefglge for & installere deren. Ikke glem &
lukke klemmene ved hengselhuset ved
remontering av dgren.

Fierne derens indre glass

Det indre glasspanelet pd ovnsdgren kan fiernes for
rengjoring.
Opne ovnsderen

Skru lgs skruene pa siden av plastdelen (mot 1).
Trekk mot deg og ta av plastdelen som er installert p&
gvre del av frontdaren.

123

Innerste glasspanel

Indre glasspanel

Ytre glasspanel
Plastglasspanelapning - nedre
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Slik som illustrert pa figuren, lgft det innerste
glasspanelet (1) litt i retning av A og trekk det ut i
retning av B.

Gjenta den samme prosedyren for & fierne det indre
glasspanelet (2).

Det farste trinnet for & sette sammen daren igjen er &
reinstallere det indre glasspanelet (2).

Slik som illustrert pa figuren, plasser det avfasede
hjgrnet pé& glasspanelet slik at det vil veere i det
avfaseds aon

plastdpningen i naerheten av det innerste glasspanelet
(1).
Ved installering av det innerste glasspanelet (1), se il
at den trykte siden pa panelet vender mot det indre
glasspanelet.

Det er viktig & plassere det nedre hjgrnet pa det indre
glasspanelet inn i den nedre plastapningen.

Skyv plastdelen mot rammen inntil du hgrer et "klikk".
Fest plastdelen ved & sette de to skruene inn i sporene
pé sidene.

Utskifting av ovnspzren

FARE:

Far du skifter ut ovnspaeren, pass pa at
produktet er frakoblet strgmkilden og nedkjglt
for & unnga risikoen for elektrisk stat.

Varme overflater kan forarsake forbrenninger!
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Ovnslampen er en spesiell elektrisk lyspaere
som kan tale opp til 300 °C. Se Tekniske
spesifikasjoner, side 11 for detaljer.

Ovnspaerene kan fés fra den autoriserte
serviceagenten.

Posisjonen pa lampen kan variere fra figuren.

Lampen som brukes i dette apparatet er ikke
egnet til belysning av rom i husholdningen.
Formalet med denne lampen er & hjelpe
brukeren til @ kunne se maten.

ICICHS]

Lampene som brukes i dette apparatet skal
kunne tale ekstreme fysiske tilstander slik som
emperaturer pa over 50 °C.

Hvis ovnen din er utstyrt med en rund pere:
1. Koble produktet fra stramforsyningen
? ) .

©

e det.

, 0g skift den ut

med en ny.
4. Sett pa plass glassdekselet.
Hvis ovnen din er utstyrt med en firkantet pzere:
1. Koble produktet fra stramforsyningen.
2. Fjern stekestativene som forklart. Se Rengjore
ovnen, side 28.

3. Fjern det beskyttende glassdekselet med en
skrutrekker.

Trekk ut ovnslampen og skift den ut med en ny.
Installer glassdekselet og deretter stekestativet.

o~



Feilsgking

Ounen avgir damp ndr den er i bruk.
o Det er normalt at damp kommer ut under bruk. >>> Dette er ingen feil.
Produktet avgir metallstay under oppvarming og nedkjsling.
e Nar metalldelene varmes opp, kan de utvide seg og lage stey. >>> Defte er ingen feil.
Produktet virker ikke.
o Stremsikringen er defekt eller har blitt utlest. >>> Kontroller sikringene i sikringsboksen. Ved behov,
skift ut eller tilbakestill dem.
e Produktet er ikke tilkoplet (det jordede) stramuttaket. >>> Kontroller kontakttilkoplingen.
Ovnslyset virker ikke.
e Ovnslampen er defekt. >>> Skift ut ovnspaeren.
e Strgmmen er frakoblet. >>> Kontroller om det finnes strem. Kontroller sikringene i sikringsboksen.
Ved behov, skift ut eller tilbakestill sikringene.
Dvnen varmes ikke opp.
o Funksjone og/eller temperaturen er ikke innstilt. >>> Still inn funksjonen og temperaturen med
funksjons- og/eller temperaturknotten/tasten.
e Strgmmen er frakoblet. >>> Kontroller om det finnes strem. Kontroller sikringene i sikringsboksen.
Ved behov, skift ut eller tilbakestill sikringene.
Forhgr deg med den autoriserte
erviceagenten eller forhandleren der du har
kigpt produktet hvis du ikke kan ordne
problemet selv om du har gjennomfert

instruksjonene i dette avsnittet. Gjer aldri
forsgk pa & reparere et defekt produkt selv.
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Lue ensin timé kéyttdopas!

Hyvd asiakkaamme

Kiitos, kun tilasit Beko tuotteen. Toivomme, ettd saat parhaan tuloksen, joka on valmistettu korkealaatuisella ja
nykyaikaisella teknologialla. Lue siis joko kdyttdopas ja kaikki liittyvdt dokumentit tarkasti ennen tuotteen kdyttod ja
sdilytd se mybhempé kdyttda varten. Jos luovutat laitteen eteenpdin toiselle, anna mukaan kdyttéopas. Noudata
kaikkia varoituksia ja tietoja kdyttboppaassa.

Muista, ettd tima kdyttopas koskee myos useita muita malleja. Mallien véliset erot on kuvattu tarkkaan oppaassa.
Merkkien selitykset

Téssa kayttdoppaassa kdytetdan seuraavia symboleja:

Térkea tietoa tai hyddyllisia
kayttovihjeita.

Varoittaa hengelle ja omaisuudelle
vaarallisista tilanteista.

5 Varoitus sihkoiskun vaarasta.

!
f: Varoitus tulipalon vaarasta.

Varoitus kuumista pinnoista.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

Ce€ Made in TURKEY
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ﬂTﬁrkeitﬁ turvallisuutta ja ymparistoa koskevia ohjeita ja

varoituksia

Tama osa sisaltaa turvaohjeita, joiden  Sanhkoturvallisuus

avulla suojelet henkildvammojen ja °
vahinkojen vaaralta. Naiden ohjeiden
noudattamisen laiminlyonti mitatoi

takuun.

Yleinen turvallisuus .

¢ Yli 8-vuotiaat lapset ja fysiikaltaan,
tuntoaisteiltaan tai henkiselta
kunnoltaan heikentyneet henkilGt
Saavat kayttaa tata laitetta, kun
he ovat saaneet ohjauksen tai
opastuksen laitteen kaytosta
kayttajan turvallisuudesta
vastaavalta henkilolta.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.
Lapset eivat saa puhdistaa tai
huoltaa laitetta ilman valvontaa.

e Asennuksen ja korjauksen saa
suorittaa ainoastaan valtuutettu o
huoltoedustaja. Valmistaja ei ota
vastuuta mistaan vahingoista,
jotka johtuvat valtuuttamattoman e
henkilon suorittamista
toimenpiteista. Ne aiheuttavat
my0s takuun raukeamisen. Lue
ennen asennusta ohjeet tarkkaan. @

e 4la kayta laitetta, jos siind on vika
tai nakyvid vaurioita.

e (hjaa, etta tuotteen toimintonapit
on kytketty pois jokaisen kayton
jalkeen.
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Jos tuote vioittuu, sitd ei saisi
kayttad ilman Valtuutetun
huoltoinsinddrin korjausta.
Séhkoiskun vaara!

Liit4 tuote vain maadoitettuun
lahtoon/linjaan, jossa on
"Teknisiset tiedot" jaksossa
méaaritelty jannite ja suoja. Jata
maadoitusasennus patevan
sahkoteknikon tehtavaksi
kayttaessasi tata laitetta
muuntajan kanssa tai ilman.
Yrityksemme ei ole vastuussa
mistaan ongelmista, jotka johtuvat
siitd, ettei tuotetta maadoiteta
paikallisten saadostojen
mukaisesti.

ala koskaan pese tuotetta
valuttamalla vetta sen paalle!
Séhkoiskun vaara!

Tuote on poistettava
virtalahteesta asennuksen,
huollon, puhdistus- ja
korjaustoimenpiteiden aikana.
Jos tuotteen sahkojohto on
vahingoittunut, valmistajan,
huoltoedustajan tai vastaavan
valtuutetun henkilon on
vaihdettava se, jotta valtetaan
vaaratekijat.

Laite on asennettava siten, etta
se voidaan kytked taysin pois



verkostosta. Erotuksen on
tapahduttava joko padvirtajondon
poistamisella, tai kytkimelld, joka
rakennetaan kiinnitettyyn
sahkoasennukseen,
rakennussaadosten mukaisesti.
Uunin takapinta kuumentuu, kun
uunia kaytetaan. Varmista, etta
sahkojohto ei kosketa uunin
takapintaa, muuten putket voivat
vahingoittua.

ala purista virtakaapelia
uuninluukun ja kehikon valiin
alaka reitita sitd kuumien pintojen
padlle. Kaapelin eriste voi sulaa ja
aiheuttaa oikosulun seurauksena
tulipalon.

Kaikki ty0t sahkolaitteilla ja
jarjestelmilld on jatettava
valtuutettujen, ammattitaitoisten
henkildiden tehtavéksi.

Minka tahansa vahingon
sattuessa sammuta laite ja irrota
se verkkovirrasta. Voit tehda
taman kytkemalld kotona
sulakkeen pois paalta.

Varmista, etta sulakkeen virta on
yhteensopiva tuotteen kanssa.

Tuoteturvallisuus

Laite ja sen helppopadsyiset osat
kuumenevat hyvin kuumiksi
kayton aikana.
Kuumennuselementteihin
koskemista on valtettava. Alle 8-
vuotiaat lapset on aina pidettava

erossa laitteesta, jollei heita
jatkuvasti valvota.

Ald koskaan kayta tata laitetta, jos
harkintakykysi tai
koordinaatiokykysi ovat
heikentyneet alkoholin,
huumeiden ja/tai vahvojen
ladkkeiden kayton vuoksi.

Ole varovainen kayttaessasi
alkoholijuomia ruoanlaitossa.
Alkoholi hoyrystyy korkeissa
lampatiloissa ja voi aiheuttaa
tulipalon, silla se syttyy tuleen
joutuessaan kosketuksiin
kuumien pintojen kanssa.

Al4 aseta laitteen viereen
tulenarkoja materiaaleja, silla sen
sivut kuumenevat kayt0ssa.

Laite kuumenee kayton aikana.
Uunin sisapuolen
kuumennuselementteihin
koskemista on véltettava.

Pida kaikki tuuletusaukot vapaina
esteista.

Ald kuumenna avaamattomia
séilyketolkkeja tai lasipurkkeja
uunissa. Purkissa/tolkissa kertyva
paine voi saada sen rajahtamaan.
Ald aseta leivontapeltejd, astioita
tai alumiinifoliota suoraan uunin
pohjalle. L&mmon kertyminen voi
vahingoittaa uunin pohjaa.

Al kéyta voimakkaasti hankaavia
puhdistusaineita tai teravia
metalliraaputtimia uunin luukun
puhdistamisessa, silla sellaiset
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valineet voivat naarmuttaa pintaa e
ja aiheuttaa lasin rikkoutumisen.
Al kayta laitteen
puhdistamisessa
hoyrypuhdistimia, silla ne voivat
aiheuttaa sahkaiskun.

Ritilan ja pellin asettaminen oikein
ritilakannattimiin

On tarkeaa asettaa ritila ja/tai
pelti kannattimiin oikein. Liu‘uta
ritila tai pelti kahden kiskon véliin
ja varmista, ettd se on
tasapainossa, ennen kuin asetat

sille ruokaa (katso seuraava kuva).

Ala kayta laitetta, jos °
etulasiluukku on irrotettu tai se on
haljennut.

Luukun kahva ei ole pyyhkeen
kuivausteline. Ald ripusta

pyyhkeitd, kasineita tai vastaavia
tekstiileja kahvaan grillitoimintoa
kéytettdessd ja luukun ollessa o
avoinna.

Kayta aina kuumuudenkestavia
uunikintaita, kun asetat annoksia
kuumaan uuniin tai otat niita °
sieltd pois.

Aseta leivinpaperi astiaan tai
uunialustalle (pelti, ritildtaso jne.),
ruoka sen paalle ja aseta kaikki
esildmmitettyyn uuniin. Poista
leivinpaperista ylimaaraiset,
astian yli tulevat osat, jotta
véltetaan riski kosketuksesta
uunin kuumennuselementtien
kanssa. Ald kayta leivinpaperia
uunissa, jonka lampotila on
korkeampi kuin leivinpaperiin
merkitty enimmaislampdtila. Ala
aseta leivinpaperia suoraan uunin
pohjalle.

Varmista, etté laite on
sammutettu, ennen kuin vaihdat
lampun, jotta valtetaan
sahkoiskun mahdollisuus.
Ennen puhdistusjaksoa puhdista
lika ulkopinnoista ja uunin
sisapinnoista kostealla liinalla.
Irrota uunin sisélta kaikki
lisdvarusteet.

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammoja! Ald kosketa
laitteeseen itsepuhdistuksen
aikana ja pida lapset etaalla
|aitteesta. Odota vahintaan

30 minuuttia, ennen kuin poistat
jaamat.

Pyroliittisen polttopuhdistuksen
aikana pinnat saattavat kuumeta
kuumemmiksi kuin normaali
kaytossa. Pida lapset loitolla.
Kayta vain talle uunille suositeltua
lampaotila-anturia.



Tuotteen sahkoturvallisuus ja

tulipalon esto:

e \Varmista, etté tulppa istuu
pistokkeeseen eikd aiheuta
Kipinoita.

e Al3 kéytd vahingoittuneita tai
leikattuja johtoja tai jatkojohtoja
paitsi alkuperaista johtoa.

e Varmista ettei sahkotulpassa ole
nestettd tai kosteutta, kun se
liitetdan laitteeseen.

Kayttotarkoitus

e Tama laite on suunniteltu
ainoastaan kotitalouskayttoon.
Kaupallinen kaytto ei ole sallittu.

e Tama laite on tarkoitettu vain
ruoanlaittoon. Sita ei saa kayttaa
muihin tarkoituksiin, esim.
huoneen lammittamiseen.

e |aitetta ei saa kayttaa lautasten
lammittdmiseen grillivastuksen
alla, eikd sen kahvoihin saa
ripustaa pyyhkeita, pesuliinoja
jne., kuivamaan tai lampenemaan.

e Valmistaja ei ole vastuussa
mistaén vahingoista, jotka
aiheutuvat vaarasta kaytosta tai
kasittelysta.

e Uunia voidaan kayttaa
sulattamiseen, leivontaan, ruoan
paistamiseen ja grillaukseen.

Lasten turvallisuus

e Kaytettdvissa olevat osat voivat
kuumeta kayton aikana. Lapset
on pidettava loitolla laitteesta.

e Pakkausmateriaalit voivat olla
lapsille vaarallisia. Pida
pakkausmateriaalit lasten
ulottumattomissa. Havita kaikki
pakkauksen osat
ympaéristostandardien mukaisesti.

e Sahkolaitteet ovat vaarallisia
lapsille. Pida lapset erossa
|aitteesta sen ollessa kaytossa,
alaka anna heidan leikkia laitteella.

e 4l sailytd mitdan esineitd lieden
ylapuolella lasten ulottuvilla.

e Kun uunin luukku on auki, ala
aseta sille mitdan painavia
esineitd alaka anna lasten istua
silla. Liesi voi kaatua tai luukun
saranat voivat vahingoittua.

Vanhan laitteen havittdminen

Sahko- ja elektroniikkaromua koskevan
direktiivin (WEEE) vaatimustenmukaisuus ja
tuotteen hévittdminen:

Té&ma tuote noudattaa Euroopan unionin sahké- ja
elektroniikkaromua koskevaa direktiivid 2012/19/EY
(WEEE-direktiivi). TAssa tuotteessa on sahkd- ja
elektroniikkalaitteiden (WEEE) kierrdtyssymboli.

Tama laite on valmistettu korkealuokkaisista osista ja
materiaaleista, jotka voidaan kéyttdd uudelleen ja jotka
soveltuvat kierratettaviksi. Ald havitd tétd tuotetta
normaalin kotitalousjatteen mukana sen kéyttoian
paatyttyd. Vie se sahko- ja elektroniikkaromun
kierratyspisteeseen. Kysy paikallisilta viranomaisilta
lahimmén kierrdtyspisteen sijaintipaikka.
RoHS-direktiivin vaatimustenmukaisuus:
Valitsemasi tuote noudattaa Euroopan unionin tiettyjen
vaarallisten aineiden kéyton rajoittamisesta sahko- ja
elektroniikkalaitteissa koskevaa direktiivia 2011/65/EY
(RoHS-direktiivi). Laite ei sisdlld direktiivissa
méadritettyja haitallisia ja kiellettyja materiaaleja.

7/H



Pakkausmateriaalin havittaminen
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Pakkausmateriaalit ovat vaarallisia lapsille.
Sailytd pakkausmateriaalit turvallisessa paikassa
lasten ulottumattomissa. Laitteen
pakkausmateriaalit on valmistettu kierratettavistd
materiaaleista. Havitd ne oikealla tavalla, ja
lajittele ne kierratysjateohjeiden mukaisesti. Ald
havita niitd tavallisen kotitalousjatteen mukana.



7 Yieiset tiedot

Yleiskatsaus

1 Ohjauspaneeli 6 Puhaltimen moottori (teraslevyn takana)
2 Ritilateline 7 Valo
3 Uunipelti 8 Ylempi kuumennuselementti
4 Kahva 9 Tasojen asennot
5 Luukku
3 4 5 6
J—— |
~ BE:BE | BEA®
. 1
) ! 1 DI
p I
BArocegd s apl
voloAa ]
| I I I
i | i i
10 9 8 7
1 ON/OFF-nappain 7 Lampétila-asetuksen nappain
2 Toimintovalitsin 8 Tehostimen symboli (pikainen esildmmitys)
3 Nykyisen ajan osoitinkentta 9 Plus-nappain
4 Uunin sisaldampdtilan symboli 10 Miinus-nappéin
5 Lampdtilan iimaisinkentta 11 Saaténappain
6 Kaynnistd/lopeta paistaminen -ndppéin 12 Enterid toimintanayttd
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Pakkauksen sisalto

oimitetut lisdvarusteet vaihtelevat
uotantomallin mukaan. Kaikkia tassa
kéyttdoppaassa kuvattuja lisavarusteita ei ehké
ole toimitettu tuotteen mukana.

1. Kéyttbopas
2. Uunipelti
Leivonnaisille, pakasteruoille ja suurille paisteille.

3. Syvi uunipelti
Leivonnaisille, suurille paisteille, mehukkaille
ruokalajeille ja rasvan keréykseen grillatessa.

4. Kakkupelti
Leivonnaisille kuten piparkakut ja keksit.

Kun laitat liharuokia, sitd kdytetddn tydntamalla
sen ohut ja pitkd pad lihaan ja kiinnittdmalla
toinen pad loveensa rungon sivuseindméassa,
5 Ritilateline jotta ruoka kypsennetan oikein.

Paahtamiseen ja paisto-, paahto- ja
vuokaruokien alustaksi halutulle tasolle.

6. Ritilén ja pellin asettaminen oikein
teleskooppikannattimiin
Teleskooppikannattimien avulla peltien ja
ritildiden asettaminen ja poistaminen kdy helposti.
Kun kdytat peltid ja ritilad
teleskooppikannattimissa, varmista, ettd
teleskooppikannattimen takaosan tangot ovat
vasten ritildn ja pellin reunoja.
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Tekniset tiedot

Kaapelityyppi/poikkileikkaus HOBVV-FG
3x1,5 mm’

Asennusmitat (korkeus/leveys/syvays
Phduuni Monitoimiuuni
Sisavalo
Billin virankuiiie
" Perustiedot: Sahkduunien energiakilven tiedot on annettu EN 60350-1 / IEC 60350-1 -standardin
mukaisesti. Kyseiset arvot on méadritetty vakiokuormalla ala-yld-kuumennintoiminnolla tai tuuletinavusteisella
kuumennustoiminnolla (jos sellainen on).
Energiatehokkuusluokka médritetdan seuraavan priorisoinnin mukaan sen mukaan, onko asiaankuuluvia
toimintoja olemassa tuotteessa. 1-Kypsennys eco-tuulettimella, 2- Turbo-hitaasti kypsennys, 3- Turbo-
kypsennys, 4- Tuuletinavusteinen ala/ylakypsennys, 5- YIa- ja alakypsennys.
** Katso Asennus, sivu 12.

ekniset tiedot voivat muuttua ilman edeltavaa uotekilvissa tai tuotteen toimitukseen
iimoitusta tuotteen laadun parantamisen kuuluvissa asiakirjoissa olevat arvot on saatu
johdosta. laboratorio-olosuhteissa asiaankuuluvien
— - standardien mukaisesti. Nama arvot voivat
o Y /émén kayttboppaan numerotiedot ovat vaindella tuotteen Kaytto- ja
lz|(§tt%tﬂlg|§ia eivatkd ne ehka vastaa taysin ympéristbolosuhteiden mukaan.
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k] Asennus

Patevan henkilon on asennettava tuote voimassa

olevien sddddsten mukaisesti. Muuten takuu mittoityy.

Valmistaja ei ota vastuuta mistddn vahingoista, jotka
johtuvat valtuuttamattoman henkilén suorittamista
toimenpiteistd. Ne aiheuttavat myds takuun
raukeamisen.

Laitteen sijoituspaikan valmistelu ja

ahkoasennusten jarjestaminen on asiakkaan
astuulla.

VAARA:
Laite on asennettava paikallisten kaasu- ja/tai
ahkomaardysten mukaisesti.

VAARA:

Tarkista silmaméaaréisesti ennen asennusta

onko laitteessa vikoja. Jos on, laitetta ei saa
asentaa.

Vaurioituneet laitteet aiheuttavat vaaran
turvallisuudelle.

Ennen asennusta
Laite on tarkoitettu asennettaviksi kaupallisesti
saatavilla oleviin keittidtiloihin. Lieden ja keittion

12/H

seinien ja kalusteiden véliin on jatettdva turvavali.

Katso kuva (arvot millimetreind).

e Kdytettdvien pintojen, synteettisten laminaattien
ja sideaineiden on oltava kuumuudenkestévid
(v8hintd&n 100 °C).

e Keittidn kaapit on asetettava vaakasuoraan ja
kiinnitettava.

e Jos uunin alla on laatikosto, on asennettava hylly
uunin ja laatikoston valiin.

e Vahintdén kahta ihmistd tarvitaan laitteen
kantamiseen.

Al3 asenna liettd j4akaapin tai pakastimen
iereen. Lieden lampdsateily johtaa
jaahdytyslaitteiden lisdantyneeseen
energiankulutukseen.

Al4 kayta luukkua ja/tai kahvaa laitteen
nostamiseen tai siirtamiseen.

os laitteessa on kadensijat, tydnna ne takaisin
ivuseiniin laitteen siirtdmisen jélkeen.




min
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Asennus ja liitanta
e |aitteen saa asentaa ja liittdd ainoastaan
lakisadteisten asennussdantdjen mukaisesti.
Sahkaliitanta
Liita laite maadoitettuun pistorasiaan/johtoon, jota
suojaa kapasiteetiltaan riittdva sulake, kuten on
madritetty "Technical specifications" [Tekniset tiedot] -
taulukossa. Jatd maadoitusasennus patevan
sahkoteknikon tehtivéksi kyttdessasi tata laitetta
muuntajan kanssa tai ilman. Yrityksemme ei ota
vastuuta mistdén vahingoista, jotka johtuvat laitteen
kéytostd ilman paikallisten saddddsten mukaista
maadoitusasennusta.

VAARA:

Laitteen saa liittaa verkkovirtaan vain
altuutettu ja pateva henkild. Tuotteen

takuuaika alkaa vasta asianmukaisen

asennuksen jalkeen.

Valmistaja ei ota vastuuta mistaan vahingoista,

jotka johtuvat valtuuttamattoman henkilén

suorittamista toimenpiteista.

VAARA:

Sahkojohto ei saa olla kiristyneena, taitoksilla
ai puristuksissa tai joutua kosketuksiin laitteen
kuumien pintojen kanssa.

Vaurioituneen sahkajohdon saa vaihtaa vain
pateva sahkdasentaja. Sahkoiskuvaara,
oikosulku tai tulipalo.

e Sahkdliitdntdjen on noudatettava paikallisia
Saadoksid.

e Verkkovirran on vastattava laitteen tyyppikilvessa
madritettyj tietoja. Avaa uunin luukku
nahdaksesi tyyppikilven.

e |aitteen virtakaapelin on oltava "Technical
specifications" [Tekniset tiedot] -taulukon arvojen
mukainen.

VAARA:

Ennen kuin aloita mitdan sahkdasennustyota,
irrota laite verkkovirrasta.

Sahkoiskun vaara!

Virtakaapelin liittdminen

1. Jos ei ole mahdollistaa irrottaa kaikkia napoja
virtaldhteestd, erotusyksikkd on liitettava
vahintddn 3 mm:n kontaktietdisyydelld (sulakkeet,
johdon turvakytkimet, koskettimet) kaikkiin
napoihin, joiden tulee olla lahell4 liettd (mutta ei
ylapuolella) IEE-sdaddsten mukaisesti. Taman
ohjeen laiminlyénti voi johtaa kéyttdongelmiin ja
mitatdida laitteen takuun.

LisAsuojausta jaanndsvirtapiirikatkaisimella
suositellaan.
Jos tuotteen mukana on toimitettu virtajohto:

LHTANTALOHKO

PO SININEN
L N
BRORUSKEAWN || - { J )
—/ N 4
|
VIHREA/KELTAINEN | SAHKGJOHTO

2. Liitd yksivaiheliitinnéssa johtimet, kuten alla on
yksilGity:

e Ruskea/Musta johdin = L (Vaihe)

e Sininen/Harmaa kaapeli = N (neutraali)

e Vitred/keltainen johto = ) =" (Maa)

Laitteen asennus

1. Liu‘uta uuni kaappiin, kohdista ja kiinnita se
varmistaen, ettd virtakaapeli ei ole vahingoittunut
ja/tai puristuksissa.

Kiinnitd uuni kahdella ruuvilla kuten kuvassa.
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Laitteet, joissa on jaahdytystuuletin

1 Jaahdytystuuletin
2 Ohjauspaneeli
3 Luukku

Sisadnrakennettu jaahdytystuuletin jadhdyttad seké
kaapin ett4 laitteen etuosan.
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« QJddhaytin pysyy kaynnissé vield 20-30
minuuttia, kun uuni on sammutettu.

Jos olet kypsentanyt ohjelmoimalla uunin
ajastimen, myds jadhdytystuuletin kytkeytyy
pois paéalta kypsennysajan lopussa yhdessa
kaikkien toimintojen kanssa.

Lopullinen tarkistus
1. Liitd virtakaapeli ja kytke laitteen sulake péélle.
2. Tarkista toiminnot.

Vanhan laitteen havittdminen

e Shilyt tuotteen alkuperdinen pakkauslaatikko ja
kuljeta se siind. Noudata laatikossa olevia ohjeita.
Jos alkuperaistd pakkauslaatikkoa ei ole, pakkaa
tuote kuplamuoviin tai paksuun pahviin ja teippaa
hyvin.

e Estddksesi uunin sisalla olevien ritildn ja pellin
vahingoittamasta uunin luukkua, aseta
pahviliuska oven luukun sisalle peltien kohdalle.
Teippaa uunin luukku kiinni sivuseindmiin.

o A4 kdytd luukkua tai kahvaa tuotteen
nostamiseen tai siirtdmiseen.

Al4 aseta mitdan esineitd laitteen palle. Siirra
laite pystyasennossa.

arkista laitteen ulkoasu mahdollisten
kuljetuksen aikana tapahtuneiden vaurioiden
aralta.




A vaimistelut

Energiansiastovihjeita

Seuraavien tietojen avulla voit kéyttda laitetta

taloudellisesti ja sdédstad energiaa:

e Kdytd tummia vdrillisia tai lasitettuja
ruoanvalmistusvélineitd parantaaksesi uunin
[ammadn siirtymista.

e Kun laitat ruokaa, kdytd esilammitystd, jos sitd
suositellaan kayttboppaassa tai ruokaohjeessa.

e Al avaa uuninluukkua usein ruoanlaiton aikana.

e Yritd laittaa uunissa useampi ruokalaji kerrallaan
aina, kun mahdollista. Voit kypsentad yhta aikaa
kahta astiaa grilliritilalla.

e Kypsennd useampi annos perakkain. Uuni on
valmiiksi kuuma.

e Voit s44stad energiaa kytkemall4 uunin pois
paalta muutama minuutti ennen kypsennysajan
loppumista. Ald avaa uuninluukkua.

Sulata pakasteannokset ennen niiden valmistusta.

Ensimmainen kayttokerta
Aika-asetus

1 3 4 5 6
i | | | i
| l I | |
O e N
4 - Ll Bl |
: P I
aA0RA ¢ 4RI
P O @ v | ~ [ 4 |
| | | I I l
i 1 i i i i
12 11 10 9 8 7
1 ON/OFF-ndppéin Tuotteen ensimmadinen puhdistus
2 T0|m.|ntovall|tsm N ; otkut pesuaineet tai puhdistusmateriaalit
3 Nykyisen ajan osoitinkenttd voivat vahingoittaa pintoja.
4 Uunin sisaldampdtilan symboli la kéyta puhdistukseen sydvyttavia
5 Lampotilan ilmaisinkentta pqgg@ineitg, RuhQistp§jauheita/-voiteita tai
6  Kaynnisté&/lopeta paistaminen -ndppain mitaan teravid esineita.
7 Lampétila-asetuksen nappéin 1. Poist.a kaikki palfkausmateriaalit" S
8  Tehostimen symboli (pikainen esilammitys) 2. Pyih'. tuotlgger:lpmnat kostealla liinalla tai sienelld
9 Plus-napnain Ja kuivaa liinalla.
10 Mil:nus—r?gp;éin Ensimmaéinen kuumennus
11 Saatnppain Kuumenna liettd noin 30 minuuttia ja sammuta se.
e Tallin tuotteen ja&mat tai kerrostumat palavat pois ja
12 Enteria toimintanayttd

—_

Uunin ensimméisen kayton aikana &> -symboli
syttyy palamaan, kosketa A\ / S\ -ndppaimia
asettaaksesi tunnit. .
2. Vahvista asetus koskettamatta () -symbolia ja
vahvista odottamalla 4 sekuntia koskettamatta
mitddn nappéimia.
s nykyisté aikaa ei ole asetettu, ajan asetus
lkaa lisddmalla/siirtamalla ylospéin ajasta
12:00. > -symboli aktivoituu osoittamaan,
ettd nykyista aikaa ei ole asetettu. Se katoaa
nakyvista, kun aika on asetettu.

irtoavat.

VAROITUS

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammojal
Laite voi olla kuuma ollessaan kéytossa. Ala
koskaan kosketa kuumia polttimia, uunin
siséosia, lammityselementtejd jne. Pida lapset
loitolla niista.

Kayta aina kuumuudenkestavia uunikintaita,
kun asetat annoksia kuumaan uuniin tai otat
niita sieltd pois.
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Sahkouuni

1.

2.
3.
4

5.
6.

Sulje uunin luukku.

Valitse staattinen asento.

Valitse grillin korkein teho, katso Sdhkéuunin
Kkéyttdminen, sivu 19.

Kéytd uunia noin 30 minuuttia.

Sammuta uuni, katso Sdhkduunin kdyttdminen,
Sivu 19

Grilliuuni

1.
2.
3.

4,
5,

Sulje uunin luukku.

Valitse grillin korkein teho, katso Grillin
Kkéyttdminen, sivu 28.

Kéytd uunia noin 30 minuuttia.

Sammuta grilli, katso Grillin kiyttdminen, sivu 28

avua ja hajua voi esiintyd parin tunnin ajan

nsimmaéisen kayton aikana. TAma on aivan
normaalia. Varmista, ettd huone tuuletetaan
hyvin savun ja hajun poistamiseksi. Valta
hengittamasta savua ja savunhajua.
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B Uunin kayttaminen

Yleisia tietoja leivonnasta,
paahtamisesta ja grillauksesta

VAROITUS

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammojal
| aite voi olla kuuma ollessaan kaytdssa. Ala
koskaan kosketa kuumia polttimia, uunin
sisdosia, lammityselementtejd jne. Pida lapset
oitolla niista.

Kayta aina kuumuudenkestavia uunikintaita,
kun asetat annoksia kuumaan uuniin tai otat
niita sielta pois.

VAARA:
Ole varovainen avatessasi uuninluukun, silla
ieltd saattaa tulla kuumaa hdyrya.

Poistuva hoyry voi aiheuttaa palovammoja
késiisi, kasvoihisi ja/tai silmiisi.
Leivontavihjeita
e Kaytd asianmukaisia pelteja, joissa on
tarttumaton pinta tai alumiiniastioita tai
lammdnkestavid silikonivuokia.
e Kaytd ritilalla olevaa tilaa parhaalla mahdollisella
tavalla.
Aseta uunivuoka keskelle ritilad.
Valitse oikea hyllysijainti ennen kuin laitat uunin
tai grillin pdélle. Ald muuta hyllysijaintia, kun uuni

on kuuma.
e Pidd uunin luukku suljettuna.
Paahtamisvihjeita

e Koko broilerin, kalkkunan ja paistin
paédllystdminen kastikkeilla kuten
sitruunamehulla ja mustapippurilla ennen
kypsennystd parantaa kypsennystehoa.

e Luisen lihan paahtaminen kestda noin 15-30
minuuttia pidempéin verrattuna samankokoiseen
palaan luutonta lihaa.

e Jokainen lihan paksuuden senttimetri vaatii noin
4-5 minuutin kypsennyksen.

e Anna lihan tasaantua uunissa noin 10 minuuttia
paahtoajan jélkeen. Lihaneste jakautuu
tasaisemmin eika valu, kun lihaa leikataan.

e Kala tulee asettaa keski- tai alahyllylle
kuumuudenkestdvadn vuokaan.

Grillausvihjeita

Liha, kala tai siipikarja ruskistuvat grillattaessa

nopeasti, ne saavat rapean kuoren eivitka ne kuivu.

Litteat kappaleet, lihavartaat ja makkarat sopivat

erityisen hyvin grillattaviksi samoin kuin hyvin

vesipitoiset vihannekset kuten tomaatit ja sipulit.

e Asettele grillattavat kappaleet hyllyurassa olevalle

lammittimen kokoa.

e Siirré grilliritila tai pellin kanssa kdytettava ritila
halutulle tasolle uuniin. Jos grillaat ritilall4, aseta
uuninpelti alemmalle tasolle kerddméén rasva.
Kaada rasvankerdyspellille hieman vetti
puhdistuksen helpottamiseksi.

Grillaukseen sopimattomat ruoat
aiheuttavat palovaaran. Grillaa vain
korkeaan grillauslampétilaan sopivia
elintarvikkeita.

Al4 sijoita ruokaa liian kauas grillin
takaosaan. Tdma on kuumin alue ja
rasvainen ruoka voi syttya tuleen.

Sahkoéuunin kdyttaminen

Grilliritila on asetettava ritilatelineiden vliin, kuten
kuvassa.

grilliritilad telineen etuosaa kohti ja aseta paikoilleen

luukun avulla saavuttaaksesi hyvén grillaustehon.

Lihan paistoanturin kayttd

1. Kun olet asettanut uunin tietylle toiminnolle ja
lammdlle, aseta paistoanturi liitinsokka (2)
loveensa (1) rungon sivuseindssa.
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e Paistoanturin suosituslampdtila on 75 °C. Aseta
haluttu lAmpdtila vélilla 40 °C —99 °C
painamalla +- tai --néppéinta (7).

e Jos irrotat paistoanturin ennen kuin paistaminen
on suoritettu, uuni jatkaa aiemmin asetetulla
toiminnolla ja l[AmmollA.

e Puhdista paistoanturin kostella linalla ja kuivaa
kuivalla liinalla jokaisen kdyttokerran jalkeen.

os kaytat paistoanturia tydntdméatta anturin
paata lihaan, anturin paa tunnistaa uunin
isdlampotilan ja sammuttaa uunin, kun
asetuslampatila on saavutettu. Jos paistoanturi
kuitenkin altistetaan 250 °C tai sen ylittavalle
: 1.2 3 kuumuudelle, sen anturi vahingoittuu
1 Lihan paistoanturin lovi korjauskelvottomaksi.
2 Lihan paistoanturin liitinsokka

8 Linan paistoanturin paa Ruoaniaitiotaso Lihan sisdidmpotila
°C

P LJUﬂi tylee _asettga tietyl!e toiminr_10||le ) 55-59
1 l[ammalle, jotta lihan paistoanturi toimii. G060
63-70
Liha-anturi on aktiivinen sellaisten 7176
toimintojen aikana, joissa liha-anturi Hyvin kypsa 77-81

lsymboli on nékyvissé jatkuvasti. Eritiain kypsa

* Elintarviketurvallisuuden vuoksi suositellaan, ettd
lihan (punaisen ja valkoisen lihan) sisdlampétila (kylmin

Jos olet asettanut uunin ajastimen tietylle
ruoanlaittoajalle ennen paistoanturin

kayttoa, tma toiminto peruutetaan kohta) saavuttaa minimilampdtilan 72 °C.

automaattisesti, kun kiinnitét Kayttotilat

paistoanturin. Téssd esitettyjen kdyttotilojen jérjestys voi poiketa
laitteesi jarjestelysta.

2. Tybnna paistoanturin anturipaa lihaan

1. Yla- ja alaldmpd

Ruoka kypsennetddn samanaikaisesti ylhdalti ja
alhaalta. Sopii esimerkiksi kakuille, pikkuleiville
tai kakuille ja pataruoille leivontavuoissa. Paista
vain yhdelld tasolla.

Sopiva peltitaso ndkyy néytolla.

» Uuni tunnistaa paistoanturin automaattisesti, kun 2. Tuuletin tuettu yl&/alaldmmalla

kiinnitat sen ja P75 nékyy lampbtilan osoitinnéytdssa.
Paistoanturi tunnistaa automaattisesti milloin [Ampdtila
lihan sisélld on saavuttanut asetusldmpdtilan ja
sammuttaa sen jélkeen uunin.

os P75 ei tule nakyviin lampétilan

soitinnaytdssa, varmista ettd liitinsokka on Ala- ja yldvastusten kuumentama kuuma ilma
kunnolla paikoillaan lovessa. jakautuu tasaisesti uunin sisill4 nopeasti
tuulettimen avulla. Paista yhdelld tasolla.
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3. Tuuletinkuumennus 7.

Takakuumentimen kuumentama kuuma ilma
jakautuu tasaisesti uunin sisdlld nopeasti
tuulettimen avulla. Se soveltuu ruoanlaittamiseen
eri tasoilla, eikd esikuumennusta tarvita
useimmissa tapauksissa. Soveltuu paistamiseen
useilla tasoilla.

« qun uuninluukku avataan, tuulettimen moottori
1 pysahtyy, jotta kuuma ilma pysyy sisépuolella.

4. "3D"-toiminto

Ylalampd, alaldmpd ja tuuletinavusteinen
kuumennus ovat paalld. Ruoka kypsennetdén
tasaisesti ja nopeasti joka puolelta. Paista vain
yhdell tasolla.

5. Pizza-toiminto

Alaldmpd ja tuuletinavusteinen kuumennus ovat
paalla. Sopii pizzan paistoon.
6.  Full grill+Fan (T&ysi grilli + tuuletin)

Téyden grillin kuumentama kuuma ilma jakautuu ~ 10.

uunin sisalla hyvin nopeasti tuulettimen avulla.

Sopii suurten lihaméadrien grillaukseen.

e Aseta suuret tai keskikokoiset annokset
oikealle peltitasolle grillivastuksen alle
grillaamista varten.

Aseta lampotila maksimitasolle.
Kadnna valmistettava annos grillausajan
puolessa vélissa.

Suuri grilli uunin katossa on kéytdssa. Sopii

suurten liham@érien grillaukseen.

e Aseta suuret tai keskikokoiset annokset
oikealle peltitasolle grillivastuksen alle
grillaamista varten.

e Aseta ldmpotila maksimitasolle.

e Kdanna valmistettava annos grillausajan
puolessa valissa.

Grilli

Pieni grilli uunin katossa on kéytossé. Sopii

grillattaville ja paahdettaville ruokalajeille.

e Aseta pienet tai keskikokoiset annokset
oikealle peltitasolle grillikuumentimen alle
grillaamista varten.

e Aseta ldmpotila maksimitasolle.

e K&dnna valmistettava annos grillausajan
puolessa valissa.

Hidas kypsennys/Eco Fan -kuumennus

Virran séastamiseksi voit kdyttda tata toimintoa
ruoanlaitossa, jossa kdyttéisit
tuuletinkuumennusta 160-220°C lampétilassa.
Ruoanlaittoaika kuitenkin pitenee hieman.
Kypsennysajat suhteessa tdhan toimintoon on
osoitettu Hidas kypsennys/Eco Fan -
kuumennus -taulukossa.

Alakuumennus

Vain alakuumennus on kdytdssé. Sopiva pizzalle
ja ruokalajin lopuksi pohjasta ruskistamiseen.
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11. Ldmpim&nd pito 13. Pyrolyysi - virranséastétila
Téta toimintoa kéytetdan pitkikestoiseen ruoan Talla toiminnolla uuni puhdistuu itsestaén
tarjoiluvalmiina pitdmiseen. korkeassa lampétilassa. Suositeltavaa kevyesti
12. Toimii tuuletintoiminnon kanssa likaantuneille uuneille. Lue kuvaus
puhdistustoiminnosta kéyttdaksesi tat4 toimintoa,
ks. sivu 29.
14. i
Uunia ei ole kuumennettu. Vain tuuletin
(takaseindssd) on kdytdssa. Sopii pakastetun
rakeisen ruoan hitaaseen sulattamiseen
huoneenldampdon ja kypsennetyn ruoan Talla toiminnolla uuni puhdistuu itsestaén
jadhdyttamiseen. korkeassa lampdtilassa. Lue kuvaus
puhdistustoiminnosta kdyttadksesi tata toimintoa,
ks. sivu 29.

Uunin ohjausyksikon kaytto
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1 ON/OFF-ndppain Ia) . Halytyssymboli
2 Toimintovalitsin ® : Kellosymboli
3 Nykyisen ajan osoitinkentta %] : Néppéinlukon symboli
4 Uunin sis&ldmpdtilan symboli - Luukku auki -kuvake
5 Lampdtilan iimaisinkentta . : o
6 Kaynnistd/lopeta paistaminen -ndppéin = e;fgﬁ]fﬂ?yg] symbol (pikainen
7 Lampotila-asetuksen ndppéin Lihan tarkkailukuvak
8 Tehostimen symboli (pikainen esilammitys)  Linan tarkkarlukUvake
9 Plus-nppain | + Ruoanlaiton taukokuvake
10 Miinus-nappéin . Ruoanlaiton aloituskuvake
11 S&aténappain Toimintotaulukko:
12 Enteria toimintanéyttd Toimintotaulukko ndyttad toiminnot, joita voidaan
kéyttad uunissa ja niitd vastaavat maksimi- ja
= - Paistoajan symboli minimildmpotilat.
=) . Paistoajan paattymisen symboli
P : Toimintonumero
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ttamatta ldmpiméana pitamista, on

urvallisuussyista rajoitettu 6 tuntiin. Ohjelma
perutaan virtakatkoksen ilmetessé. Uuni on
talléin ohjelmoitava uudelleen.

)

Kun teet s@atoja, vastaavat symbolit kellossa

ilkkuvat.

o Y \vkyista aikaa ei voi asettaa, kun jokin uunin
1 oiminnoista on kaytdssa, tai jos uunille on

ehty puoli- tai tdysautomaattinen ohjelmointi.

aikka uuni ei olisi paalld, uunin valo syttyy,
kun uuninluukku avataan.

Uunin kayttaminen

1. Kosketa (D-népp'ainté yli 2 sekunnin ajan
kéynnistadksesi uunin.

» Ensimméinen toiminto tulee ndkyviin ndyttoon, kun

uuni kytketaan paélle. Kun néytté on tssa tilassa,

kypsennysaika, kypsennyksen paattymisaika ja

Tehostin (pikakuumennus) -toiminto voidaan asettaa.

« Quuni kytkeytyy automaattisesti pois paalta 20

ekunnissa, jos yhtaan uunin asetusta ei tehda

alla naytolla.

Manuaalinen ruoanlaitto valitsemalla lampétila

ja toimintotila

Voit laittaa ruokaa valitsemalla ruokalajille sopivan

[ampétilan ja toiminnon, ja valvomalla valmistumista

manuaalisesti asettamatta ruoanlaittoaikaa.

1. Ensimmaéinen toiminto tulee nakyviin ndyttoon,
kun uuni kytketddn paalle koskettamalla @ -
painiketta.

2. Valitse toiminto koskettamalla A/~ -ndppéimié.

3. Jos haluat muuttaa toiminnolle suositeltua
lampdtilaa, otaaléimpt')tilakenttéi kayttoon

. koskettamalla C—painiketta.

» G -symboli vilkkuu.

4. Aseta haluttu 1ampdtila koskettamalla A/~ -
nappaimid. .

5. Vahvista lampétila-asetus koskettamalla C -
nappainta.

Aseta kypsennettdva annos uuniin.
Aloita kypsennys koskettamalla ’ “—n'app'aint'a,

jos lampdtila ja toiminto ovat oikeat. ’-symboli
tulee nékyviin nayttoon.
» Uuni on heti kdyttévalmiina halutussa toiminnossa ja
sisdldmpotila nostetaan asetettuun lampdtilaan.
Jokainen sisdlampdtilan astealue syttyy palamaan
vuorotellen, kun sisdlampotila saavuttaa
asetuslampdtilan. Aktiiviset ldmmitysvastukset ja
uunipellin suositussijainti tulevat nékyviin Toiminto-
nayttoon.
8. Uuni ei kytkeydy automaattisesti pois paalta,
koska ruokaa laitetaan manuaalisesti
ruoanlaittoaikaa asettamasta. Voit paattda

ruoanlaiton koskettamalla kerran uudelleen ’ ”
nappéinta.
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» Uuni paattda ruoanvalmistuksen ja "-symboli tulee

nakyviin naytolla.

9. Kosketa (D—painiketta noin 2 sekunnin ajan
sammuttaaksesi uunin.

Ruoanlaitto maarittdmalla ruoanlaittoaika:

Voit varmistaa, ettd uuni kytkeytyy pois paalta

valitsemalla ruokalajille sopivan lampétilan ja

toiminnon ja asettamalla ruoanlaittoajan tai valvomalla

valmistumista manuaalisesti asettamatta

ruoanlaittoaikaa.

1. Ensimmainen toiminto tulee nakyviin ndyttéon,

kun uuni kytketaan pédlle koskettamalla (D -
painiketta.

2. Valitse toiminto koskettamalla A/~ -ndppéimid.

3. Jos haluat muuttaa toiminnolle suositeltua
lampotilaa, otaolémpétilakentt'a kayttoon

. koskettamalla C—painiketta.

» G -symboli vilkkuu.

4. Aseta haluttu Idmpdtila koskettamalla A/ -
nappaimia. .

5. Vahvista limpétila-asetus koskettamalla C -
nappainta.

6. Kosketa C-nppainti kunnes F-symboli nékyy
ruoanlaittoajan kohdalla.

7. Aseta ruoanlaittoaika koskettamalla A/~
ndppaimi ja vahvista asetus koskettamalla (-
ndppainta.

» Kun ruoanlaittoaika on asetettu, I-)l-symboli palaa

ndytossd koko ajan.

8. Aseta kypsennettdvd annos uuniin.

9. Aloita ruoanlaitto koskettamalla } ”—néipp'aintéi,

jos lampodtila ja toiminto ovat oikeat. #-symboli
tulee néakyviin nayttdon.
» Uuni kuumenee asetettuun [ampétilaan ja pysyy siing,
kunnes valitsemasi kypsennyksen paattymisaika
saavutetaan.
» Uuni on heti kdyttévalmiina halutussa toiminnossa ja
sisdlampdtila nostetaan asetettuun lampdtilaan. Uuni
sdilyttdd taman [Ampdtilan ruoanlaittoajan loppuun
saakka. Jokainen sisaldmpdtilan astealue syttyy
palamaan vuorotellen, kun sisldmpdtila saavuttaa
asetuslampdétilan. Aktiiviset [Ammitysvastukset ja
uunipellin suositussijainti tulevat nakyviin Toiminto-
nayttoon.
10. Kun kypsennys on valmis, "End" [Loppu] tulee
nakyviin ndyttoon ja kuuluu d&nimerkki.
11. Hilienn d&nimerkki painamalla jotain ndppainta.
» Adnimerkki sammuu ja uuni lopettaa toiminnan
automaattisesti.
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Jos haluat asettaa ruoanlaittoajan paattymisen
mydhemmaksi:

Voit varmistaa, ettd uuni toimii ja kytkeytyy pois pdalta
valitsemalla ruokalajille sopivan ldmpétilan ja
toiminnon ja asettamalla ruoanlaittoajan ja
paattymisajan mydhemmaksi tai valvomalla
valmistumista manuaalisesti asettamatta
ruoanlaittoaikaa.

1. Ensimmaéinen toiminto tulee nakyviin ndyttoon,

kun uuni kytketddn padlle koskettamalla (D -
painiketta.

2. Valitse toiminto koskettamalla A/~ -ndppéimia.

3. Jos haluat muuttaa toiminnolle suositeltua
lampdtilaa, ota lampdtilakenttd kayttoon

. koskettamalla C—painiketta.

» C -symboli vilkkuu.

4. Aseta haluttu 1ampdtila koskettamalla A/~ -
nappaimia. .

5. Vahvista limpétila-asetus koskettamalla © -
nappainta.

6. Kosketa (-ndppainta kunnes M -symboli nikyy
ruoanlaittoajan kohdalla.

7. Aseta ruoanlaittoaika koskettamalla A/~r-
ndppaimid ja vahvista asetus koskettamalla o2
nappéinta.

» Kun ruoanlaittoaika on asetettu, I-)l-symboli palaa

nayt6ssa koko ajan.

8. Kosketa (D-nppainti kunnes =-symboli nikyy
ruoanlaittoajan kohdalla.

9. Aseta ruoanlaittoaika koskettamalla AV/~N-
painikkeita ja vahvista asetus koskettamalla ®-
nappéinta.

» Kun ruoanlaittoajan paattymisaika on asetettu, =)

symboli palaa naytdssé koko ajan.

10. Aseta ruoka-annos uuniin.

11. Aloita ruoanlaitto koskettamalla ’ ||—n'appéiint'a,
jos lampétila, toiminto, ruoanlaittoaika ja

ruoanlaittoajan paattymisaika ovat oikeat. ’

symboli tulee nakyviin n&yttoon.
» Uunin ajastin laskee automaattisesti kypsennyksen
aloitusajan paittelemalla ruoan kypsennykseen
kuluvan ajan asettamasi ruoanlaittoajan paattymisen
perusteella. Valittu toimintotila aktivoituu, kun
ruoanlaiton aloitusaika alkaa ja uuni on lammitetty
asetettuun lampétilaan. Uuni séilyttdad tAmén
lampétilan ruoanlaittoajan loppuun saakka. Jokainen
sisdldmpotilan astealue syttyy palamaan vuorotellen,
kun sisdldmpdtila saavuttaa asetuslampdotilan.
Aktiiviset [dAmmitysvastukset ja uunipellin
suositussijainti tulevat nakyviin Toiminto-n&yttdon.



12. Kun kypsennys on valmis, "End" [Loppu] tulee
nakyviin ndyttdon ja kuuluu danimerkki.

13. Hilienna &animerkki painamalla jotain nappdinta.

» Adnimerkki sammuu ja uuni lopettaa toiminnan

automaattisesti.

os haluat peruuttaa vain ruoanlaittoajan tai
ruoanlaittoajan seka ruoanlaittoajan
paattymisajan asetettuasi ne, ruoanlaittoaika
on nollattava.

Tehostimen asettaminen (nopea esilammitys)
Voit kuumentaa uunin haluttuun lampdtilaan
nopeammin kéyttdmélla Tehostin (nopea esilammitys)
-toimintoa.

- ehostinta ei voi valita sulatus-, lampimana
pito- ja puhdistusasennossa.
ehostinasetukset peruutetaan virtakatkoksen
iimetessa.

1. Kosketa sﬂl—néppéintéi kun olet asettanut
|ampdtilan, toiminnon, ruoanlaittoajan ja
ruoanlaittoajan padttymisajan.

» =B -symboli palaa koko ajan ja tehostin (nopea

esikuumennus) -asetus on kaytdssa.

» Tehostinsymboli katoaa néakyvistd, kun uuni

saavuttaa asetetun Idmpdtilan ja uuni palautuu

toimimaan toiminnolla, jossa se oli ennen
tehostintoiminnon kayttod.

2. Kosketa s@—néppéintéi uudelleen peruuttaaksesi
tehostintoiminnon.

» =B -symboli katoaa nékyvista ja tehostin (nopea

esikuumennus) -asetus ovat pois kdytosta.

Sahkouunin kytkeminen pois paalta

Kytke uuni pois pédlta koskettamalla @-néppéintﬁ.

Néppainlukon aktivoiminen

Voit estda uunin toiminnan peukaloinnin aktivoimalla

nappalnlukkotmmlnnon

1. Kosketa (5-ndppaintd, kunnes (- symboli nakyy
ndytossa.

» "OFF" tulee ndkyviin nayttéon.

2. Aktivoi ndppéinlukko koskettamalla A\-ndppéinta.

» Kun ndppéinlukko on aktivoitu, "On" tulee nakyviin
nayttdon ja @—symboli palaa koko ajan. Vahvista
koskettamalla (-)-néppainta.
Uunin nappaimet eivat toimi, kun nappainiukko
n aktivoitu. Nappainlukkoa ei peruuteta
irtakatkoksen aikana.

Poista nappéinlukko kaytosta koskettamalla

1. Kosketa @—néppéiintéi, kunnes @—symboli nakyy
naytossa.

» On tulee ndkyviin nayttdon.

2. Poista ndppdinlukko kdytdsta painamalla ~-
nappainta.

» "OFF" tulee nakyviin heti, kun ndppainlukko on pois

kaytdsta. Vahvista koskettamalla (9-ndppéinta.

Uunin ndppaimet eivat toimi, kun
Inappainlukkotoiminto on aktivoitu.
Nappainlukkoasetuksia ei voi peruuttaa
virtakatkoksen ilmetessa.

Halytyskellon asettaminen
Voit kdyttad laitteen ajastinta miné tahansa hélytyksen
tai muistutuksen antajana kypsennysohjelmoinnin
lisaksi.
Hélytyskellolla ei ole vaikutusta uunin toimintoihin. Sita
kéytetddn vain varoittamiseen. Tamd on kdytannollistd,
kun esimerkiksi haluat kdantda uunissa olevaa ruokaa
tiettyyn aikaan. Ajastin antaa halytysédnen asetetun
ajan lopussa. N
1. Kosketa ﬂ-néppéint'a, kunnes (9-symboli nékyy
naytdssa.
Maksimi halytysaika on 23 tuntia ja 59
minuuttia.

2. Aseta hilytyksen kesto .\ / ~\r-ndppdimill.
» £ -symbolin valo palaa ja hilytysaika nakyy naytolla,
kun hélytysaika on asetettu.
3. Hlytysajan lopussa £)-symboli alkaa vilkkua ja
kuuluu halytysmerkkidani.
Hélytyksen sammuttaminen
1. Halytysdani kuuluu 2 minuuttia. Halytysddnen voi
hilientd4 painamalla jotain ndppainta.
» Halytys hiljennetddn ja nykyinen aika nikyy ndytossd.
Halytyksen peruuttaminen
1. Kosketa (5-ndppaintd, kunnes £-symboli nakyy
naytdssd, kun haluat perua halytyksen.
2. Pidd \r-ndppdinté painettuna, kunnes 00:00"
nakyy ndytossa.
Halytysaika tulee nakyviin. Jos halytysaika ja
ruoanlaittoaika on asetettu samaan aikaan,
lyhyempi aika nakyy naytdssa.
Kellonajan muuttaminen
1. Kosketa -ndppaintd useita kertoja lyhyin vélein,
kunnes (9-symboli nakyy naytoss.
2. Kosketa A/~-ndppdimid asettaaksesi tunnit.
3. Vahvista asetus koskettamatta C -symbolia ja
vahvista odottamalla 4 sekuntia koskettamatta
mitddn nappaimid.
Nykyiset kellonaika-asetukset katoavat
irtakatkoksen yhteydessa. Ne on asetettava
uudelleen. Nykyista aikaa ei voi muuttaa, kun
mika tahansa uunin toiminnoista on kaytossa.
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Aénenvoimakkuuden saatiminen 4. Kun asetus on P&4ll4, ja uuninluukku on avoinna

1. Kun uuni on valmiustilassa, kosketa (5-nappainta valmiustilassa ja toiminnan aikana, valo on paélld
nopeasti useita kertoja, kunnes -symboli nakyy jatkuvasti.
ndytossé. 5. Kun asetus on EKO, ja uuninluukku on avoinna

2. Paina\ / \-ndppdimid ja aseta jokin 84nistd valmiustilassa ja toiminnan aikana, valo kytketdén
LO, L1 tai L2. paalle ja sammutetaan sitten 15 sekunnin

3. Vahvista asetus koskettamalla (9-nappainti tai kuluttua.
odottamalla 4 sekuntia koskettamatta mitaan Jos jotain ndppéint4 kosketaan toiminnan aikana
ndppaimid. (paitsi (- ja =B-nappaimid), valo kytketiin pélle ja

Saada virransaastolampun asetus sammutetaan sitten 15 sekunnin kuluttua.

1. Kun uuni on valmiustilassa, kosketa (-néppdinti  Ruoanlaittoaikataulukko
nopeasti useita kertoja, kunnes 'LP'-symboli

aman kaavion ajat ovat ohjeellisia. Ajat voivat

né!&yy naytossa. e et s aihdella ruoan lampétilan, koostumuksen,
2. Paina A\ /N7 -ndppaimia asettaaksesi Paalla- tai ypin samoin kuin omien
EKO-asetuksen. ruoanlaittokaytantdjesi mukaan.

3. Vahvista asetus koskettamalla (D-ndppainti tai
odottamalla 4 sekuntia koskettamatta mitdan
nappaimia.

Buokalaii - Ritiln asento 1 3mpotia °0) Paistoaika foin
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Leivonta ja paahtaminen
Ensimmainen teline uunissa on alateline.
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Kun laitat ruokaa kahdella pellilla yhté aikaa, aseta uunipelti ylatasolle ja leivinpelti alatasolle.
* Esildmmitysta suositellaan kaikille ruoille.

Hidas kypsennys/Eco Fan -kuumennus
A4 muuta paistoldmpétilaa, kun

paistaminen "Hidas kypsennys/Eco Fan -
kuumennus” on alkanut.

Ruokalali Palstotason numero - Rifllan asento Lampotia °0) Palstoalka (noin
min,
Yk5| taso 100 .. 120

Al4 avaa uuninluukkua Hidas kypsennys/Eco
Fan -kuumennus paistamisen aikana.

H

e e e
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e FEsilimmitd 67 minuuttia.

e Valkoiset/punaiset lihat on pydraytettava pannulla ennen ruoanlaittoa ja ruskistettava.
o | eikkopapuja on keitettdvd vedessd 30 minuuttia ennen ruoanlaittoa. Purkkipapuja voi kdyttaé

l

L oo

fa] O

sellaisinaan.

o Astian peittdminen ruoanlaiton aikana parantaa tulosta.

Kakunleivontavihjeita e Jos leivonnaisen yldpuoli paistuu likaa mutta

e Jos kakku on liian kuivaa, nosta lampétilaa noin alaosa ei ole paistunut kunnolla, varmista, etta
10 °C ja lyhenné paistoaikaa. leivonnaisessa kiytettyd kastiketta ei ole liikaa

e Jos kakku on kostea, kéyti vahemman nestetta leivonnaisen pohjalla. Pyri levittdmaan kastiketta
tai laske lampdtilaan 10 °C. tasaisesti taikinakerrosten véliin ja leivonnaisen

e Jos kakku on liian tumma pinnalta aseta se paélle tasaisen paiston varmistamiseksi.
alemmalle tasolle, laske lampdtilaa ja lisad Paista leivoinnainen paistotaulukon
paistoaikaa. hjeistaman tilan ja [ampétilan mukaan. Jos

®  Jos kakku on paistunut hyvin sisaltd, mutta on leivonnaisen alaosa ei edelleenkan paistu
tahmea ulkopuolelta, kaytd vahemman nestettd, riittavéisti, aseta pelti yhtd tasoa alemmaksi
laske lampdtilaa ja lisdé paistoaikaa. seuraavalla kerralla.

Leivontavihjeita

e Jos leivonnainen on liian kuiva, nosta Impdétilaa
noin 10 °C ja lyhenn4 paistoaikaa. Kostuta
taikinakerroksia maidosta, 6ljyst4, kananmunasta
ja jogurtista tehdylla seoksella.

e Jos leivonnaisten paistaminen vie liikaa aikaa,
tarkista, ettei taikinan paksuus ylita pellin
korkeutta.

Ohjeita kasvisten paistamiseen

e Jos kasvisruoasta loppuu neste ja se kuivuu
likaa, paista se kannellisessa astiassa pellin
asemesta. Suljetut astiat séilyttavét ruokalajin
nesteet.

e Jos kasvisruoat eivét kypsy kunnolla, keitd
kasvikset etukéteen ja késittele purkkiruoan
tapaan ja aseta uuniin.
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Grillin kdyttiminen

VAROITUS
Sulje uunin luukku grillauksen ajaksi.

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammoja!

Grillin kytkeminen paalle
1. Ensimmdinen toiminto tulee ndkyviin ndyttdon,

kun uuni kytketddn padlle koskettamalla
painiketta.

2. Kosketa A/~-ndppdintd valitaksesi halutun
grillitoiminnon.

3. Jos haluat muuttaa toiminnolle suositeltua
lampotilaa, otaalémpétilakentt'a kayttoon

__koskettamalla C-painiketta.

» G -symboli vilkkuu.

4. Aseta haluttu Idmpdtila koskettamalla A/~ -
ndppaimid. .

5. Vahvista limpétila-asetus koskettamalla C -
ndppainta.

6. Aloita grillaus koskettamalla } ||-néppéinté, jos

|ampdtila ja toiminto ovat oikeat. ’—symboli tulee
nakyviin ndyttoon.

» Uuni on heti kdyttdvalmiina halutussa toiminnossa ja

sisdlampotila nostetaan asetettuun lampdétilaan.
Sahkogrillilla grillaaminen

Jokainen sisdlampdtilan astealue syttyy palamaan
vuorotellen, kun sisdlampotila saavuttaa
asetuslampdtilan. Aktiiviset ldmmitysvastukset ja
uunipellin suositussijainti tulevat nékyviin Toiminto-
nayttoon.

7. Voit paattaa grillauksen koskettamalla kerran
|—néppéint'a.

uudelleen
» Uuni lopettaa grillauksen ja "-symboli tulee nakyviin
naytolla.

Grillin sammuttaminen

1. Kosketa @—painiketta noin 2 sekunnin ajan
sammuttaaksesi uunin.

Grillaukseen sopimattomat ruoat
aiheuttavat palovaaran. Grillaa vain
korkeaan grillauslampétilaan sopivia

elintarvikkeita.

i3 sijoita ruokaa liian kauas grillin
takaosaan. Tdma on kuumin alue ja
rasvainen ruoka voi syttyd tuleen.

Grillauksen ruoanlaittoaikataulukko

Asetiamistaso Grillatisaika (roin

20...25 min.
Viipaloitu broilert m 95 B

| Lampaankylykset |

Lampaankyljykset

20..25 rmn

Paabiopaist B
Vasikankylykset _

Padhlolelpg

riippuen paksuudesta
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[ Kunnossapito ja huolto
Yleisia tietoja

Laitteen kéyttoika pitenee ja yleiset ongelmat
véhenevat, jos tuote puhdistetaan séénnéllisesti.

VAARA:

Kytke laitteesta sahké pois ennen
puhdistamista ja huoltoa.
Sahkoiskun vaara!

VAARA:
Anna laitteen jadhtyd, ennen kuin puhdistat
sen.

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammoja!

e Puhdista tuote sdanndllisesti jokaisen
kdyttokerran jalkeen. Ndin ruokajadmét on
mahdollista poistaa helpommin ja valtta4 niiden
palaminen kiinni, kun liettd kdytetdan seuraavan
kerran.

e Lieden puhdistamiseen ei tarvita erityisia
puhdistusaineita. On suositeltavaa kayttda
lAamminta vettd ja pesuaineliuosta, pehmeda
liinaa tai sientd ja kdyttad kuivaukseen kuivaa
liinaa.

e Varmista aina ettd ylima&rdinen neste pyyhitdédn
aina hyvin pois puhdistuksen jélkeen ja roiskeet
kuivataan valittomasti.

e Alj kéytd happoja tai kloridia ruostumattoman

terdksen tai lasipintojen ja kahvan puhdistukseen.

Kayta pehmeéa liinaa ja nestepesuainetta (ei

hankaavaa) noiden osien puhtaaksi pyyhkimiseen.

Muista pyyhkid vain yhteen suuntaan.

otkut pesuaineet tai puhdistusmateriaalit
voivat vahingoittaa pintoja.

18 kéyt4 puhdistukseen sydvyttavia
pesuaineita, puhdistusjauheita/-voiteita tai
mitaan teravid esineita.

Ala kayta laitteen puhdistamisessa
hoyrypuhdistimia, silla ne voivat aiheuttaa
ahkaiskun.

Ohjauspaneelin puhdistaminen
Puhdista ohjauspaneeli ja valitsimet kostealla liinalla ja
pyyhi ne kuivaksi.
Ala poista saatSnuppeja/valitsimia
hjauspaneelin puhdistamista varten.
Ohjauspaneeli voi rikkoutua.

Uunin puhdistus

Sivuseinan puhdistaminen

1. Irrota sivutelineen etuosa vetdmalla sitd
sivuseindsta vastakkaiseen suuntaan.

Irrota sivuteline kokonaan

Pyroliittinen itsepuhdistus

VAARA:

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammojal
Ald kosketa liettd ja pida lapset poissa sen
luota itsepuhdistuksen aikana. Odota
vahintaan 30 minuuttia, ennen kuin poistat
jaamat.

Uuni on varustettu pyroliittisella puhdistusjarjestelmalla.

Uuni lammitetadn noin 480 °C lampdtilaan ja lika

palaa tuhkaksi. Toimenpiteen aikana voi syntya

runsaasti savua. Jarjesta hyva ilmanvaihto.

Pyrolyysimenetelmaa tulee kdyttdd aina uunin noin 10

kéyttokerran jalkeen. i

1. Irrota uunista kaikki lisavarusteet. Ald unohda
irrottaa sivutelineitd uunista, joka on varustettu
niilld.

2. Ennen puhdistusjaksoa puhdista lika ulkopinnoista
ja uunin sisdpinnoista kostealla liinalla.

Ala puhdista luukun tilvistetta.

Lasikuituinen tiiviste on hyvin herkka ja voi
ahingoittua helposti.

Jos uuninluukun tiiviste on vaurioitunut,

vaihdata se valtuutetulla huollolla uuteen.

3. "Pyrolyysi" m Valitse pyrolyyttinen toiminto

oo (itsepuhdistus).

222 €C0 Jos yuni ei ole erityisen likainen, suositellaan
kéytettavaksi taloudellista puhdistustoimintoa.

Jos tét4 toimintoa kdytetddn voimakkaasti

likaantuneille pinnoille, puhdistu;s,.e.i ole riittdvd. Tdssd
tapauksessa pyrolyysitoimintoa ¢2¢ tulee kdyttda, kun

taloudellinen puhdistussykli $eveco lopussa.
[tsepuhdistukseen kuluva aika tulee ndyttoon.
Kestoaikaa ei voi s&ataa.

[tsepuhdistusjakson paattymista voi sdataa.
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« qJoidenkin lintujen terveys on erityisen
1 herkka itsepuhdistusjakson aikana
syntyville hdyryille. Siirra linnut aina

toiseen suljettuun ja hyvin tuuletettuun
huoneeseen. Tuuleta keittiota hyvin

itsepuhdistusjakson aikana.

4. Uuninluukkua ei voi avata ja ndytdssé ndkyy

lukkosymboli aj] itsepuhdistuksen ajan. Luukku
pysyy lukittuna jonkin aikaa pyrolyysitoiminnon
paatyttya. Al yrita avata uuninluukkua vakisin

kahvasta ennen kuin lukkosymboli a] on
kadonnut.
5. lrrota puhdistuksen jalkeen likajadmét
etikkavedella.
Uuninluukun puhdistaminen
Uuninluukun puhdistamiseen on suositeltavaa kayttda
[ammintd vettd ja pesuaineliuosta, pehmead liinaa tai
sientd ja kdyttad kuivaukseen kuivaa liinaa.

Ala kayta voimakkaita hankausaineita tai
erdvia metallikaapimia uuninluukun
puhdistamiseen. Ne voivat naarmuttaa pintaa
ja vahingoittaa lasia.

Uuninluukun irrottaminen

1. Avaa etuluukku (1).

2. Avaa kiinnikkeet saranakotelossa (2) etuluukun
oikealla ja vasemmalla puolella painamalla niita
alas, kuten kuvassa on néytetty

1 2 3
1 Luukku

2 Sarana

3 Uuni
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3. Avaa etuluukku puoliksi auki.
4. Poista etuluukku vetdmalld sitd ylspéin, jolloin
luukku vapautuu oikeasta ja vasemmasta
saranasta.

1 2 3

Poistamisprosessin aikana suoritetut vaiheet
ulee suorittaa vastakkaisessa jarjestyksessd
luukun takaisin asentamiseksi. Ald unohda
sulkea kiinnikkeita saranakotelossa, kun
asennat luukun takaisin paikoilleen.

Luukun sisélasin irrottaminen
Uuninluukun sisdlasi voidaan irrottaa puhdistusta
varten.

Avaa muoviosan sivulla olevat ruuvit (kohti osaa 1).
Vedd itsedsi kohti ja irrota etuluukun yldosaan
asennettu muovinen 0sa.

123

Sisin lasipaneeli
Sisalasipaneeli
Ulkolasipaneeli

Muovinen lasipaneelirako-Ala



Kuten kuvassa, nosta sisinta lasipaneelia (1) hieman
suuntaan A ja veda se ulos suunnassa B.

Poista sisélasipaneeli (2) toistamalla sama toimenpide.

Ensimmdinen vaihe oven kokoamisessa on
sisélasipaneelin uudelleen asentaminen (2).

Sisalasipaneeli (2) on asennettava muoviseen rakoon
lahelld sisinta lasipaneelia (1).
Kun asennat sisimman lasipaneelin (1), varmista, etti

paneelin painettu puoli on kohti toista sisélasipaneelia.

On tarkedd asettaa sisélasipaneelin alakulman
alempaan muovirakoon.

Tyonnd muoviosaa kohti kehystd, kunnes kuulet
"naksahduksen". Kiinnitd muoviosa asettamalla ruuvit
paikoilleen sivuissa oleviin aukkoihin.

Uunin lampun vaihtaminen

VAARA:

Varmista ennen uunin lampun vaihtamista,
eftd laite on kytketty pois verkkovirrasta ja
jaahtynyt valttadksesi sahkoiskun vaaran.
Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammoja!

Uunin lamppu on erikoissahkdlamppu, jonka
kuumuudenkestavyys on enintaan 300 °C.
Lisétietoja ks. Tekniset tiedot, sivu 10. Uunin

lamppuja on saatavilla valtuutetuilta
huoltoedustajilta.

9 Lampun sijainti voi olla eri kuin kuvassa.

Tassa laitteessa kaytetty valo ei sovellu
asuinhuoneen valaisemiseen. Taman valon
kayttotarkoitus on auttaa kayttajaa nakemaan
ruoat.

Tassa laitteessa kdytettavien valojen pitda
kestaa aariolosuhteita, kuten esimerkiksi yli
50 °C lampatilaa.

Jos uunin lamppu on pyorea:
1. lrrota liesi verkkovirrasta.

Veda uunin lamppu ulos istukasta ja vaihda se
uuteen.

4. Aseta lasisuojus takaisin paikoilleen.

Jos uunin lamppu on nelikulmainen:

1. lrrota liesi verkkovirrasta.

2. lrrota ritilan kannattimet kuvatulla tavalla. Katso
Uunin puhdistus, sivu 29.

Irrota lasisuojus ruuvitaltalla.
Veda uunin lamppu irti ja vainda se uuteen.
Aseta lasisuojus ja ritilan kannattimet takaisin
paikoilleen.

o~ w
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Vianetsinti

Uunista paasee hoyrya, kun se on kaytossa..

e Onnormaalia, ettd hoyry4 karkaa kéyton aikana. >>> Tdmd ei ole vika.

Laitteesta kuuluu metallisia aania, kun se kuumenee tai jadhtyy.

e Kun metalliosat kuumenevat, ne laajenevat ja voivat aiheuttaa aanta. >>> Tdmad ei ole vika.

Uuni ei toimi.

e Sulake on viallinen tai palanut. >>> Tarkista sulaketaulun sulakkeet. Vaihda sulake tai aktivoi se
uudelleen tarvittaessa.

e Laitetta ei ole kytketty (maadoitettuun) pistorasiaan. >>> Tarkista pistokeliitinta.

Uunin valot eivit toimi.

e Uunin lamppu on viallinen. >>> Vaihda uunin lamppu.

o \Virta on katkennut. >>> Tarkista toimivatko sahkot. Tarkista sulaketaulun sulakkeet. Vaihda
Sulakkeet tai aktivoi ne uudelleen tarvittaessa.

Duni el kuumene.

*  Toimintoa ja/tai lampttilaa ei ole asetettu. >>> Aseta toiminto ja ldmpdtila Toiminto- ja/tai
lampotilanvalitsimella/-néppéimell4.

o \Virta on katkennut. >>> Tarkista toimivatko sahkot. Tarkista sulaketaulun sulakkeet. Vaihda
Sulakkeet tai aktivoi ne uudelleen tarvittaessa.

os et pysty korjaamaan ongelmaa
noudatettuasi tdméan osan ohijeita, ota yhteytta
altuutettuun huoltoedustajaan tai

jalleenmyyjaan. Ala yrita korjata viallista laitetta
itse.

32/H















